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RODABALLO  
(confitado)

PIEZA: 225 g.  
CAJA: 7 unidades.
DESCRIPCIÓN: Rodaballo, sal y pimienta.

MODO DE EMPLEO: 

 Descongelar totalmente,  
calentar con la bolsa al baño maría   
o microondas , hasta alcanzar mínimo 
los 75 °C en el centro del producto  
durante 30 segundos, abrir la bolsa,  
escurrir el producto y servir.  
También se puede marcar en sartén 
antiadherente . 
Consumir inmediatamente.  
Una vez descongelado, no volver a congelar.

         

11,27 €/la ración  
de 225 g

50,09 €/Kg

POLLO EN SALSA
BOLSA: 500 g (2 raciones de 250 g).  
CAJA: 6 bolsas.
DESCRIPCIÓN: Pollo, salsa de soja, sweet chili, kimchee, 
jengibre, azúcar y vinagre.

MODO DE EMPLEO: 

Regeneración 1:  Descongelar completamente.

 Perforar el film y calentar en microondas hasta 
alcanzar mínimo 75 °C en el centro del producto durante 
30 segundos.

Regeneración 2:  Descongelar completamente. 
 Calentar al baño maría hasta alcanzar mínimo 75 °C 

en el centro del producto durante 30 segundos. 

Una vez descongelado, no volver a congelar.  
Conservar a –18 °C.

         

4,15 €/la ración  
de 250 g

16,60 €/Kg

2 Los más TOP 2026OCTUBRE / 15 NOVIEMBRE

Platos de calidad, 
listos para servir 
en pocos minutos, 
con modos de 
regeneración 
que se adaptan 
a cada cocina.

Productos
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SELECCIÓN SECRETO 
IBÉRICO
PIEZA: 220 g aprox.  
CAJA: 8 unidades.
DESCRIPCIÓN: Secreto de cerdo Ibérico, ajo, romero, 
sal y pimienta.

MODO DE EMPLEO: 

 Descongelar totalmente, precalentar con la bolsa  
al baño maría  o microondas , abrir la bolsa,  
escurrir el producto y dorar en sartén   
por ambas caras hasta alcanzar como mínimo 75 °C  
en el centro del producto durante 30 segundos. 
Consumir inmediatamente.  
Una vez descongelado, no volver a congelar.

         

6,91 €/la ración  
de 220 g

31,40 €/Kg

CODILLO DE CERDO  
(confitado)

PIEZA: 400 g aprox.  
CAJA: 8 unidades.
DESCRIPCIÓN: Codillo confitado con un preparado de especias.

MODO DE EMPLEO:  85 °C, 10-15 min.  Máxima potencia. 3-5 min. con bolsa. 

 Dorar durante 10 min. aprox.

3,30 €/ 
unidad

CARRILLADA DE CERDO  
(confitada con hueso)

PIEZA: 400 g aprox.   
CAJA: 10 unidades.
DESCRIPCIÓN: Pieza noble obtenida del despiece de la canal de cerdo confitada con 
un preparado de especias.

3,85 €/ 
unidad
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Nuestros alimentos REFRIGERADOS presentan  
numerosas VENTAJAS y CUALIDADES,  

además de una ALTA CALIDAD que los DISTINGUEN EN EL MERCADO

Elige nuestra calidad 

TORREZNOS 
(prefritos)

BANDEJA: 1,5 Kg.  
CAJA: 4 bandejas.

DESCRIPCIÓN: Piezas cortadas de panceta de cerdo,  
con un 50% de composición genética de raza Duroc,  

adobado con ingredientes naturales. 

2,28 €/la ración  
de 150 g

15,20 €/Kg

JAMÓN 
(en lonchas)

BANDEJA: 500 g.  
CAJA: 5 bandejas.
DESCRIPCIÓN: 25 lonchas por bandeja.

2,18 €/la ración  
de 150 g

7,25 €/bandeja

PIMIENTO ROJO 
(en tiras)

BOLSA: 1 Kg.  
CAJA: 4 unidades.
DESCRIPCIÓN: Pimiento cortado en tiras asado 
con leña y envasado en su jugo.

0,27 €/la ración  
de 50 g

5,39 €/Kg

Elige nuestra calidad 

Elige nuestra calidad 
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PATATA DADO 
BOLSA: 2 Kg.  
CAJA: 4 bolsas.

0,32 €/la ración  
de 150 g

2,13 €/Kg

PATATA PANADERA 
BOLSA: 2 Kg.  

CAJA: 4 bolsas.

0,32 €/la ración  
de 150 g

2,13 €/Kg

Productos

5a gama

Productos
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SALSA ALIOLI
BOTE: 1 Kg.  
CAJA: 4 botes.
DESCRIPCIÓN: Salsa elaborada a base de aceite de girasol y ajo.

  

0,58 €/la ración  
de 90 g

6,40 €/bote

Elige nuestra calidad 
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TUBO DE POTA 
(interfoliado 10 %)

ESPECIE: Illex argentinus.
ARTE DE PESCA: Pesca extractiva.
ORIGEN: FAO 41.
CAJA: 7 Kg.

 

CALIBRE 200-250

2,08 €/la pieza  
de 225 g

9,23 €/Kg

Elige nuestra calidad 

Elige nuestra calidad 

CARACOLES
ESPECIE: Otala lactea.  
BOLSA: 500 g.  
CAJA: 8 bolsas.

 

0,16 €/la pieza  
de 19 g

8,45 €/Kg

SEPIA 
DE MARRUECOS (dados)

ESPECIE: Sepia officinalis.
ORIGEN: Marruecos. 

   

BOLSA: 1 Kg.
CAJA: 6 bolsas.

BOLSA: 1 Kg.
CAJA: 8 bolsas.

S/P IQF C/P IQF 10 %

2,00 €/la ración 
de 150 g 1,90 €/la ración 

de 150 g

13,33 €/Kg 12,67 €/Kg
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FILETE DE PERCA  
(sin piel)

ESPECIE: Lates niloticus.  
ZONA DE PESCA: Pesca extractiva.
ORIGEN: Tanzania.
CAJA: 6 Kg.

 

CALIBRE 300-500 CALIBRE 500-1.000

3,80 €/la ración  
de 350 g 3,68 €/la ración  

de 350 g

10,87 €/Kg 10,50 €/Kg

LANGOSTINO  
(pelado y desvenado)

ESPECIE: Penaeus vannamei.
ARTE DE PESCA: Acuicultura.
ZONA DE PESCA: Ecuador. 
BOLSA: 1 Kg.
CAJA: 5 bolsas.

   

0,16 €/la pieza  
de 19 g

8,30 €/Kg

Elige nuestra calidad 

COLA DE GAMBÓN 
(enharinada)

BOLSA: 1 Kg.  
CAJA: 4 bolsas.
DESCRIPCIÓN: Cola de gambón pelada desvenada, 
enharinada y sin prefreír.

MODO DE EMPLEO:  Freír sin descongelar 
en aceite abundante caliente (180 °C) durante 
2 minutos.

MODO DE CONSERVACIÓN: Mantener a –18 °C.  
Una vez descongelado no volver a congelar.

         

4,81 €/la ración  
de 200 g

24,07 €/Kg

Elige nuestra calidad 
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SOLOMILLO  
DE CERDO IBÉRICO
ORIGEN: España. 
CAJA: 4,75 Kg.
DESCRIPCIÓN: Procede del músculo dorsal, situado al final 
del lomo antes del comienzo del jamón.

2,69 €/la ración  
de 150 g

17,95 €/Kg

Elige nuestra calidad 

PICADA BURGER MEAT MIXTA
BOLSA: 1 Kg.  
CAJA: 5 unidades.
DESCRIPCIÓN: Carne de cerdo (30%), carne de vacuno (30%).

0,60 €/la ración  
de 150 g

3,99 €/Kg

CHULETA DE LOMO DE CERDO
Sin agua añadida. ORIGEN: ESPAÑA.  
PIEZA: 130-150 g. CAJA: 6 Kg aprox.
DESCRIPCIÓN: Procedente de la parte del lomo con hueso.

INTERFOLIADA

0,53 €/la ración  
de 150 g

3,55 €/Kg

Elige nuestra calidad  Elige nuestra calidad 
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Nos regimos por dos criterios  
principales con nuestras carnes:  

CALIDAD y VARIEDAD. 



Elige nuestra calidad 

RAGOUT DE JABALÍ
ORIGEN: a consultar.
TACOS: 30-40 g.   
BOLSA: 1 Kg.
CAJA: 5 bolsas.
DESCRIPCIÓN: Carne de aguja, paleta o pierna.

1,49 €/la ración  
de 150 g

9,95 €/Kg

TACOS DE MORCILLO 
DE TERNERA
TACOS: 50 g.  
CAJA: 4 Kg.
DESCRIPCIÓN: Carne de vacuno como único ingrediente. 
Proviene del muslo de delantero sin hueso y de la bola 
sin hueso.

1,89 €/la ración  
de 150 g

12,60 €/Kg

Elige nuestra calidad 

TACOS DE CERDO
BOLSA: 2 Kg.   
CAJA: 5 bolsas.
DESCRIPCIÓN: Preparado cárnico  
de carne de cerdo sin hueso,  
cortado a tacos de 4 cm.

0,71 €/la ración  
de 150 g

4,71 €/Kg

TACOS DE CERDO 
(preparados)

BOLSA: 2 Kg.   
CAJA: 5 bolsas.
DESCRIPCIÓN: Preparado cárnico  
de carne de cerdo sin hueso,  
cortado a tacos de 4 cm.

0,59 €/la ración  
de 150 g

3,95 €/Kg
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 � 
CROQUETÓN  
DE POLLO

PIEZA: 70 g. BOLSA: 500 g. CAJA: 6 bolsas.
DESCRIPCIÓN: Pollo 26%.

MODO DE EMPLEO:  180 °C, 5-6 min. 

         

0,35 €/la pieza  
de 70 g

4,99 €/Kg

 � 
CROQUETAS  
DE CECINA

PIEZA: 35 g. BOLSA: 500 g. CAJA: 6 bolsas.
DESCRIPCIÓN: Cecina 13%.

MODO DE EMPLEO:  175 °C, 4-5 min. 

         

0,25 €/la pieza  
de 35 g

7,15 €/Kg

PINSA BIANCA
CAJA: 16 unidades.
DESCRIPCIÓN: Producto de horno congelado  
con levadura madre fresca, precocinado sobre piedra. 
Extendido a mano con aceite de oliva virgen extra  
y aceite de girasol alto oleico. Fermentación 24 horas. 
No contiene aceite de palma. Ideal para ser rellenado 
en superficie. Forma rectangular irregular.

MODO DE EMPLEO:   5 min. a 250 °C.

        

2,20 €/ 
la unidad

35,20 €/caja

SALCHICHA CÓCTEL 
(cocida)

PIEZA: 10 g.  
BOLSA: 2 Kg.  
CAJA: 3 bolsas.
DESCRIPCIÓN: Salchicha tipo frankfurt cocida.

   

0,05 €/la pieza  
de 10 g

4,54 €/Kg

Elige nuestra calidad  Elige nuestra calidad 

WAFFLE DE PATATA
PIEZA: 85 g.  
CAJA: 48 unidades.
DESCRIPCIÓN: Textura exterior crujiente y ligera, 
con un corazón fundido de puré de patata.

MODO DE EMPLEO:  Sin descongelar. 
• � Horno tradicional: 20 min. a 180 °C. 
• � Horno Merry Chef: 2 min. 15 s  

(30% ventilación/80% microondas).

            

0,87 €/la pieza  
de 85 g

41,96 €/caja
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Son una alternativa 
CONVENIENTE, ECONÓMICA y RÁPIDA 

para disfrutar de excelentes comidas.



 � 
 
LIBRITO (sin adobar)

PIEZA: 120 g.  
BOLSA: 1 Kg.  
CAJA: 4 bolsas.
DESCRIPCIÓN: Dos deliciosas lonchas de lomo envolviendo otras de queso y fiambre 
de magro de cerdo. Todo ello empanado.

           

1,10 €/la pieza  
de 120 g

9,13 €/Kg

 � 
PEPITAS  
CORNFLAKES

PIEZA: 20 g.  
BOLSA: 1 Kg.  
CAJA: 4 bolsas.
DESCRIPCIÓN: Pepitas de pechuga rebozadas con Cornflakes.

MODO DE EMPLEO:  10 min.  175 °C, 3 min.  210 °C, 12 min. 

   

0,13 €/la pieza  
de 20 g

6,50 €/Kg
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Elige nuestra calidad 

 � 
 
MEJILLONES TIGRE

PIEZA: 50 g.  
BOLSA: 1 Kg.  
CAJA: 3 bolsas.
DESCRIPCIÓN: Concha de mejillón relleno de bechamel con mejillón cocido 12%.

MODO DE EMPLEO:   Freír en aceite muy caliente.

       

0,23 €/la pieza  
de 50 g

4,50 €/Kg

 � 
HUEVO  
CON BECHAMEL

PIEZA: 40 g.  
BOLSA: 1 Kg.  
CAJA: 3 bolsas.
DESCRIPCIÓN: Rodajas de huevo cocido recubiertas de una suave bechamel y empanado.

MODO DE EMPLEO:   180 °C, 3 min. 

         

0,29 €/la pieza  
de 40 g

7,25 €/Kg

Elige nuestra calidad  Elige nuestra calidad 
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TWISTER  
DE LANGOSTINO
PIEZA: 21 g. 
CAJA: 800 g. 
DESCRIPCIÓN: Langostino marinado envuelto en una masa 
crujiente con forma alargada.

MODO DE EMPLEO: Sin descongelar.

  180 °C, 3-5 min. 

    

0,46 €/la pieza  
de 21 g

17,60 €/caja

Elige nuestra calidad 

SALPICÓN DE MARISCO
BOLSA: 1 Kg.  
CAJA: 3 bolsas.
DESCRIPCIÓN: Marisco (cola de gamba, carne de mejillón, pulpo cocido), 
pimiento rojo y verde, surimi.

    

1,33 €/la ración  
de 150 g

8,85 €/Kg

Elige nuestra calidad 

 � 
PURÉ  
DE VERDURAS

BOLSA: 2,5 Kg. CAJA: 2 bolsas.
DESCRIPCIÓN: Acelga 25%, patata 25%, judía verde plana 20%, zanahoria baby 20% 
y puerro 10%.

MODO DE EMPLEO:  

0,24 €/la ración  
de 150 g

1,60 €/Kg

Elige nuestra calidad 

 � 
PREPARADO DE SOPA  
DE MARISCO

BOLSA: 1 Kg. CAJA: 3 bolsas.
DESCRIPCIÓN: Almeja, carne de mejillón cocida, cola de gamba pelada, anilla de 
calamar y carne de almeja cocida.

    

1,31 €/la ración  
de 150 g

8,76 €/Kg
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Elige nuestra calidad 

 � 
SAKITOS DE SETAS, 
JAMÓN Y FOIE

PIEZA: 15 g. CAJA: 800 g.
DESCRIPCIÓN: Foie 11% y jamón 4,2%.

MODO DE EMPLEO:  o  180 °C unos 2-3 min.

   

0,25 €/la pieza  
de 15 g

13,10 €/caja

 � 
SAKITOS 
DE BOGAVANTE

PIEZA: 15 g. CAJA: 800 g.
DESCRIPCIÓN: Bogavante 10%.

MODO DE EMPLEO:  o  180 °C unos 2-3 min.

        

0,24 €/la pieza  
de 15 g

12,85 €/caja

Elige nuestra calidad 

Elige nuestra calidad 

PIMIENTO RELLENO DE 
CARRILLERA AL VINO TINTO
PIEZA: 60 g. BOLSA: 1 Kg. CAJA: 5 bolsas.
DESCRIPCIÓN: Pimiento del piquillo relleno de bechamel con guiso 
de carrillada al vino tinto.

MODO DE EMPLEO:  180 °C, 4 min. aprox. 

        

0,50 €/la pieza  
de 60 g

8,40 €/Kg

RECOMENDADO DE LOMO
PIEZA: 110 g aprox.  
BOLSA: 1 Kg.  
CAJA: 4 bolsas.
DESCRIPCIÓN: Delicioso lomo adobado acompañado de queso  
y fiambre de york rebozado.

MODO DE EMPLEO:  180-190 °C. 

          

0,98 €/la pieza  
de 110 g

8,95 €/Kg

Elige nuestra calidad 
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TARTA SACHER
PESO: 1.150 g.  
CAJA: 2 unidades.
DESCRIPCIÓN: Deliciosa tarta suiza de chocolate,  
con tres capas de bizcocho de chocolate sacher y dos capas 
de mermelada de albaricoque, finalmente cubiertas con 
cobertura de chocolate.

MODO DE EMPLEO:  4-6 horas en nevera.

       

1,23 €/la ración  
de 100 g

14,20 €/unidad
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TARTA DE QUESO  
CON ARÁNDANOS
UNIDAD: 1.000 g.  
CAJA: 2 unidades.
DESCRIPCIÓN: La tarta de queso es probablemente una 
de las más populares del mundo. Conocida mundialmente 
y exportada a todas partes.  
En Topgel la llevamos a tu mesa para que disfrutes,  
ya que en su composición empleamos los ingredientes 
de mejor calidad. Una suave crema de queso fresco  
sobre base de galleta tradicional. Cubierta por una 
extensa mermelada de arándanos.

        

1,05 €/la ración  
de 100 g

10,50 €/unidad

Elige nuestra calidad 

TARTA DE SANTIAGO
PESO: 800 g.  
CAJA: 1 unidad.
DESCRIPCIÓN: Elaborada con la receta original procedente 
de Galicia, con sabor inconfundible a almendras, ya que 
es un ingrediente importante en su composición.
MODO DE EMPLEO:  3 horas. 

  

1,07 €/la ración  
de 90 g

9,50 €/unidad

Elige nuestra calidad 
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Ofrecemos a nuestros clientes una amplia y  
deliciosa selección de POSTRES que son el BROCHE 

PERFECTO para completar una buena comida.
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 � 
PLANCHA PRECORTADA 
DULCE DE LECHE

PESO: 2 Kg.  
CAJA: 1 unidad.
DESCRIPCIÓN: Elaborado con dos bizcochos y dulce de leche decorada con preparado 
de caramelo y rayas de chocolate blanco.

MODO DE EMPLEO:  Descongelar 6-8 horas en nevera.

       

0,40 €/la ración 
de 67 g

11,95 €/unidad

Elige nuestra calidad Elige nuestra calidad 

 � 
COULANT GALLETA 
CARAMELIZADA

PIEZA: 100 g.  
CAJA: 24 unidades.
DESCRIPCIÓN: Coulant a base de crema de galleta Lotus.
MODO DE EMPLEO:  CONGELADO: Sacar del envase las unidades a consumir e introducir 
el producto congelado centrado en el microondas durante 35-40 segundos a 700 W aprox.  
DESCONGELADO: Centrar en el microondas durante 25-30 segundos a 700 W aprox., 
hasta alcanzar los 85°C en el centro del producto.

           

2,07 €/ 
unidad

PLACA DE HOJALDRE 
DE MARGARINA
PESO: 1 Kg.  
CAJA: 12 unidades.
DESCRIPCIÓN: Permite elaborar hojaldres dulces y salados. Es de fácil empleo 
porque se corta muy bien según las necesidades y con total ausencia de mermas.

MODO DE EMPLEO:  10 min. en nevera 

      

4,52 €/ 
la unidad 

54,20 €/caja

 � 
CRÊPES 
DE CHOCOLATE

PIEZA: 90 g.  
CAJA: 20 unidades.
DESCRIPCIÓN: Nuestro crêpe tiene un relleno mayor al 65% de crema de 
chocolate. En la restauración, se ofrecen como postres selectos y artesanales. 
Se pueden acompañar de siropes, nata, helado o crema inglesa, así como de 
frutos secos o fruta natural laminada.

MODO DE EMPLEO:  1 hora. 

      

1,43 €/la pieza  
de 90 g

28,60 €/caja

Elige nuestra calidad 
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Sugerencia de presentación. Precios sin I.V.A., válidos del 01-10-2026 al 15-11-2026, salvo error tipográfico o fin de existencias.

CENTRAL 
913 431 110

ALBACETE 
967 246 331

ALICANTE 
965 492 162

ALMERÍA 
968 467 514

ARANDA DE DUERO 
975 226 456

ASTURIAS 
987 250 000

ÁVILA 
925 821 500

BADAJOZ
925 821 500

BARCELONA
938 495 572

BURGOS
987 250 000

CÁCERES
925 821 500

CÁDIZ
956 404 012

CIUDAD REAL 
926 321 254

CÓRDOBA 
957 421 713

CUENCA 
969 331 324

GIRONA 
938 495 572

GRANADA 
958 570 100

GUADALAJARA 
915 075 552

GUIPÚZCOA 
943 611 764

HUELVA 
959 317 900

HUESCA 
976 470 287

IBIZA 
971 310 812

JAÉN 
957 421 713

LA RIOJA 
941 256 390

LEÓN 
987 250 000

LUGO
982 263 715

MADRID 
915 075 552

MÁLAGA
952 231 153

MALLORCA 
971 206 761

MURCIA 
968 467 514

NAVARRA 
948 188 511

ORENSE 
987 250 000

PALENCIA 
987 250 000

SALAMANCA 
987 250 000

SEVILLA 
902 353 555

SORIA 
975 226 456

TERUEL 
978 606 335

TOLEDO 
925 821 500

VALENCIA 
961 340 715

VALLADOLID
987 250 000

ZAMORA
987 250 000

ZARAGOZA
976 470 287

DELEGACIONES A SU DISPOSICIÓN

Para cualquier duda o consulta elija la delegación  
más cercana a Ud.

HORNO MICROONDASHORNO CON 
VENTILADOR

GRILL FREIDORA AIRFRYER COCER VAPORERASARTÉN GOFRERABAÑO MARÍA TOSTADOR DESCONGELAR

SIGNIFICADOS MODOS DE EMPLEO

Todos nuestros productos cuentan con información alergénica específica para su tranquilidad y la de sus clientes.

SIGNIFICADOS ALERGÉNICOS

 
SÉSAMO

 
CACAHUETES

 
ALTRAMUCES

 
HUEVO

 
MOSTAZA

 
GLUTEN

 
FRUTOS DE 
CÁSCARA

 
DIÓXIDO 

DE AZUFRE  
Y SULFITO

 
PESCADO

 
CRUSTÁCEOS

 
LÁCTEOS

 
MOLUSCOS

 
APIO

 
SOJA
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