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SMOOTHIE ANTIOX  
(100 % natural)

UNIDAD: 150 g. CAJA: 15 unidades.
DESCRIPCIÓN: Arándanos cultivados, fresa y frambuesa.

MODO DE EMPLEO: 1.° Verter la bolsa de 150 g de fruta 
sin descongelar en una batidora de vaso.  
2.° Añadir 200 ml de líquido (recomendación zumo de manzana, 
pero puede ser leche o agua con azúcar).  
3.° Batir todo junto hasta conseguir la textura deseada.  
4.° Servir en tu vaso favorito y decorar.

     

1,33 €/ 
unidad

GAMBÓN (enharinado)

BOLSA: 1 Kg. CAJA: 4 bolsas.
DESCRIPCIÓN: Cola de gambón pelada desvenada, 
enharinada y sin prefreír.

MODO DE EMPLEO:  Freír sin descongelar en aceite 
abundante caliente (180 °C) durante 2 minutos.

MODO DE CONSERVACIÓN: Mantener a –18 °C.  
Una vez descongelado no volver a congelar.

         

4,65 €/la ración  
de 200 g

23,27 €/Kg

PINSA BIANCA
CAJA: 16 unidades.
DESCRIPCIÓN: Producto de horno congelado con levadura madre fresca, precocinado 
sobre piedra. Extendido a mano con aceite de oliva virgen extra y aceite de girasol alto 
oleico. Fermentación 24 horas. No contiene aceite de palma. Ideal para ser rellenado 
en superficie. Forma rectangular irregular.

MODO DE EMPLEO:   5 min. a 250 °C.

        

1,93 €/ 
la unidad

30,80 €/caja

2 NOVEDADES del MES 2026JUNIO



ENSALADILLA  
RUSA
UNIDAD: 1 Kg.  
CAJA: 4 unidades.
DESCRIPCIÓN: Dados de patata 
y zanahoria con aceitunas,  
atún y una salsa mayonesa.

        

   

0,57 €/la ración  
de 100 g

5,65 €/Kg

RUSA 
MEDITERRÁNEA 
CREMOSA
BOTE: 1 Kg. CAJA: 4 botes.
DESCRIPCIÓN: Receta más cremosa 
y suave elaborada con una base de 
patata machacada que aporta un 
equilibrio perfecto en los sabores.

        

   

0,78 €/la ración  
de 100 g

7,79 €/Kg

QUESO MEDIO IBÉRICO VIEJO 
CONDE DUQUE
PIEZA: 1,5 Kg aprox. CAJA: 4 piezas.
DESCRIPCIÓN: Al estar elaborado con leche cruda, le confiere un sabor intenso 
al paladar. Alto contenido en leche de oveja y cabra (mínimo un 25% de cada 
tipo de leche). El formato en mitades es muy versátil, el producto se mantiene 
por más tiempo en perfectas condiciones al estar envasado al vacío.

  

1,46 €/la ración  
de 100 g

14,56 €/Kg

Elige nuestra calidad 

Elige nuestra calidad PATATA 
BRAVA 
BOLSA: 2 Kg.  
CAJA: 4 bolsas.

0,23 €/la ración  
de 100 g

2,27 €/Kg

Productos
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ENSALADA DE CANGREJO
UNIDAD: 1 Kg. CAJA: 4 unidades.
DESCRIPCIÓN: Sucedáneo de cangrejo, piña y huevo con una salsa característica.

           

0,76 €/la ración  
de 100 g

7,60 €/Kg
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 � 
 
TORREZNOS (prefritos)

BANDEJA: 1,5 Kg. CAJA: 4 bandejas.
DESCRIPCIÓN: Piezas cortadas de panceta de cerdo, con un 50% de 
composición genética de raza Duroc, adobado con ingredientes naturales.

          

2,46 €/la ración  
de 150 g

16,40 €/Kg

3nuestros REFRIGERADOS2026 JUNIO

Nuestros alimentos REFRIGERADOS presentan  
numerosas VENTAJAS y CUALIDADES,  

además de una ALTA CALIDAD que los DISTINGUEN EN EL MERCADO



 � 
CROQUETÓN DE HUEVO 
CON CHORIZO

PIEZA: 70 g. BOLSA: 500 g. CAJA: 6 bolsas.
DESCRIPCIÓN: Chorizo 12%, huevo 6%.

MODO DE EMPLEO:  5 min.  5 min.

         

0,41 €/la pieza  
de 70 g

5,84 €/Kg
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 � 
CROQUETAS  
DE QUESO AZUL Y  
CEBOLLA CARAMELIZADA

PIEZA: 40 g. BOLSA: 1 Kg. CAJA: 4 bolsas.
DESCRIPCIÓN: Con queso azul y cebolla caramelizada.  
Bechamel suave y cremosa elaborada con leche fresca.

MODO DE EMPLEO:  Calentar a 200 °C, reducir a 180 °C y freír 4 min.

         

0,33 €/la pieza  
de 40 g

8,20 €/Kg

Elige nuestra calidad 

4 Disfruta el MUNDIAL con nuestros PRODUCTOS más TOP 2026JUNIO



GUINDILLAS (rebozadas)

BOLSA: 1 Kg.  
CAJA: 2 bolsas.
DESCRIPCIÓN: Guindillas verdes recubiertas de un crujiente rebozado.

MODO DE EMPLEO:  o  180 °C varios minutos.

   

1,57 €/la ración  
de 100 g

15,71 €/Kg

 � 
GYOZAS  
DE VERDURAS

PIEZA: 20 g. BOLSA: 1,5 Kg. CAJA: 2 bolsas.
DESCRIPCIÓN: Dumplings rellenos de verduras (repollo, cebolla, zanahoria, cebollino, ajo) 
y tofu. 

MODO DE EMPLEO:  Colocarlas en la rejilla y cocinarlas durante 6-10 min. 

 3 min.  (Precalentar a +200 °C). Cubrir con salsa y cocinar durante unos 15 min.

 2 min. o hasta que estén doradas en la base. Agregar un poco de agua  
y cocinar al vapor 3 min. 

 +160 °C, congeladas 3 min.  8-12 min. a 160 °C-180 °C.

    

0,13 €/la pieza  
de 20 g

6,60 €/Kg

Elige nuestra calidad  Elige nuestra calidad 

 � 

ANILLAS TRADICIONALES 
(enharinadas)

BOLSA: 2 Kg.  
CAJA: 1 bolsa.
DESCRIPCIÓN: Anillas de potón 90%, enharinadas.

MODO DE EMPLEO: Freír sin descongelar en abundante aceite. 

 180 °C, entre 2 y 21/2 min.

  

1,35 €/la ración  
de 150 g

8,99 €/Kg

ALITAS  
DE POLLO 
MEJICANAS
BOLSA: 2,5 Kg.  
CAJA: 2 bolsas.
DESCRIPCIÓN: Alitas de pollo  
(alones y blanquetas)  
cocidas con especias mejicanas.

MODO DE EMPLEO: 

 15 min.  5-6 min. 

      

1,04 €/la ración  
de 150 g

6,95 €/Kg

Elige nuestra calidad 

5y nuestra selección de TAPAS2026 JUNIO



DORADA FILETE  
(con piel)

ESPECIE: Sparus aurata.
ZONA DE PESCA: FAO 37 pescado de acuicultura.
ORIGEN: Turquía. PIEZA: 160-200 g. CAJA: 5 Kg.

CALIBRE 160-200 C/P

2,87 €/la ración  
de 180 g

15,93 €/Kg

SARDINAS  
(ahumadas)

ESPECIE:  
Sardina pilchardus.  
ARTE DE PESCA:  
Pesca extractiva. 
ORIGEN: Marruecos. 
PIEZA: 14 g aprox.
ESTUCHE: 550 g.  
CAJA: 10 estuches.

   

2,81 €/la ración  
de 150 g

10,30 €/estuche

Elige nuestra calidad 

SALPICÓN 
DE MARISCO
BOLSA: 1 Kg.  
CAJA: 3 bolsas.
DESCRIPCIÓN: Marisco (cola de gamba, carne de mejillón, 
pulpo cocido), pimiento rojo y verde, surimi.

          

1,18 €/la ración  
de 150 g

7,85 €/Kg

Elige nuestra calidad 

Elige nuestra calidad 

COLA DE GAMBÓN 
(pelada y desvenada IQF)

ESPECIE: Pleoticus muelleri.
ORIGEN: Argentina. 
BOLSA: 1 Kg. 
CAJA: 4 bolsas.

    

2,91 €/la ración  
de 150 g

19,40 €/Kg

6 PRODUCTOS del MAR 2026JUNIO

Los Productos del Mar no solo ofrecen beneficios 
nutricionales, sino que también aportan SABORES 
y TEXTURAS ÚNICAS a las preparaciones culinarias. 



 � 
CALAMAR TROCEADO 
INDIA (IQF)

ESPECIE: Loligo duvauceli.  
ARTE DE PESCA: Pesca extractiva. ORIGEN: India.  
BOLSA: 1 Kg. CAJA: 5 bolsas.

   

0,77 €/la ración  
de 150 g

5,15 €/Kg

Elige nuestra calidad  Elige nuestra calidad 

ADOBO (enharinado)

BOLSA: 2,5 Kg. CAJA: 1 bolsa.
DESCRIPCIÓN: Taquitos de caella 90% limpia de piel  
y hueso en adobo enharinado.

MODO DE EMPLEO:  170 °C, 3-5 min.

  

1,46 €/la ración  
de 150 g

9,75 €/Kg

Elige nuestra calidad 

 � 

POTÓN ANILLA  
(IQF)

ESPECIE: Dosidicus gigas.  
ORIGEN: Perú.  
BOLSA: 1 Kg. CAJA: 5 bolsas.

 

1,16 €/la ración  
de 150 g

7,75 €/Kg

BOQUERÓN (entero IQF)

ESPECIE: Engraulis encrasicolus. 
ARTE DE PESCA: Pesca extractiva.
ORIGEN: Mar Mediterráneo.  
BOLSA: 1 Kg.  
CAJA: 4 bolsas.

 

0,56 €/la ración  
de 150 g

3,75 €/Kg

Elige nuestra calidad 

7PRODUCTOS del MAR2026 JUNIO



LAGARTO DE 
CERDO IBÉRICO
ORIGEN: España.   
CAJA: 4,5 Kg aprox.
DESCRIPCIÓN: Parte de la carne del cerdo que se extrae 
de la parte entre las costillas y el lomo.

1,79 €/la ración  
de 150 g

11,90 €/Kg

Elige nuestra calidad 

SOLOMILLO DE CERDO 
(preparado)

CAJA: 6 Kg.
DESCRIPCIÓN: Situado en la cara interna del lomo 
en su parte baja.

0,81 €/la ración  
de 150 g

5,40 €/Kg

Elige nuestra calidad 

Elige nuestra calidad 
 � 

PINCHO MORUNO  
(con/sin manteca)

PIEZA: 80 g.  
CAJA: 25 unidades.
DESCRIPCIÓN: Tacos de magro de jamón de cerdo del país, 
adobados y pinchados en una varilla de madera de 25 cm de largo.

     
CON MANTECA

0,63 €/la pieza  
de 80 g

7,91 €/Kg

    
SIN MANTECA

0,60 €/la pieza  
de 80 g

7,50 €/Kg

8 CARNES 2026JUNIO

Nos regimos por dos criterios  
principales con nuestras carnes:  

CALIDAD y VARIEDAD. 



BURGER MEAT VACUNO
DESCRIPCIÓN: Carne de vacuno 68%.

MODO DE EMPLEO:  

       

PIEZA: 80 g. CAJA: 56 unidades.

0,69 €/la pieza  
de 80 g

8,65 €/Kg

PIEZA: 105 g. CAJA: 45 unidades.

0,85 €/la pieza  
de 105 g

8,10 €/Kg

Elige nuestra calidad 

CHURRASCO 
FALDA DE TERNERA (IQF)

PIEZA: 149 g aprox.  
CAJA: 24 unidades aprox.

1,67 €/la ración  
de 150 g

11,15 €/Kg

Elige nuestra calidad 

1/2 POLL0 BARBACOA
ORIGEN: España. 
PIEZA: 500 g aprox.  
CAJA: 4 unidades.
DESCRIPCIÓN: Sazonado para conseguir sabor barbacoa.

   

1,69 €/ 
pieza

9CARNES2026 JUNIO



PIZZA YORK
PESO: 333 g aprox.  
CAJA: 6 unidades.
DESCRIPCIÓN: Pizza de masa fina con fiambre 
de magro y queso cheddar.

MODO DE EMPLEO: 

 7 minutos, sin descongelar. 

       

3,85 €/ 
unidad

PIZZA MARGARITA
PESO: 310 g aprox.  
CAJA: 6 unidades.
DESCRIPCIÓN: Pizza de masa fina 
con mozzarella y tomate.

MODO DE EMPLEO: 

 7 minutos, sin descongelar. 

        

3,85 €/ 
unidad

PIZZA 4 QUESOS
PESO: 320 g aprox.  
CAJA: 6 unidades.
DESCRIPCIÓN: Pizza de masa fina con 4 quesos: 
gouda, cheddar, emmental y azul.

MODO DE EMPLEO: 

 7 minutos, sin descongelar. 

       

4,85 €/ 
unidad

Elige nuestra calidad 

Elige nuestra calidad 

Elige nuestra calidad 

GAMA DE 

PIZZAS

10 PRECOCINADOS 2026JUNIO

Son una alternativa 
CONVENIENTE, ECONÓMICA y RÁPIDA 

para disfrutar de excelentes comidas.



PIZZA CARBONARA
PESO: 380 g aprox.  
CAJA: 6 unidades.
DESCRIPCIÓN: Pizza de masa fina con bacon, 
nata y champiñón.

MODO DE EMPLEO: 

 7 minutos, sin descongelar. 

       

4,36 €/ 
unidad

Elige nuestra calidad 

BACON 
PORTOBELLO
PESO: 390 g aprox.  
CAJA: 6 unidades.
DESCRIPCIÓN: Pizza de masa fina con bacon, 
queso curado y champiñón Portobello.

MODO DE EMPLEO: 

 7 minutos, sin descongelar. 

       

4,96 €/ 
unidad

Elige nuestra calidad 

PIZZA TEX-MEX 
(barbacoa)

PESO: 330 g aprox.  
CAJA: 6 unidades.
DESCRIPCIÓN: Pizza de masa fina con salsa 
barbacoa, cebolla, bacon, carne de cerdo y 
cebolla morada.

MODO DE EMPLEO: 

 7 minutos, sin descongelar. 

       

4,10 €/ 
unidad

Elige nuestra calidad 

GAMA DE 

PIZZAS

11PRECOCINADOS2026 JUNIO



 � 
JALAPEÑO CON QUESO 
FUNDIDO CHEDDAR

PIEZA: 32 g.  
BOLSA: 1 Kg.  
CAJA: 6 bolsas.
DESCRIPCIÓN: Jalapeño 25% y queso fundido cheddar 25%.

MODO DE EMPLEO:  180 °C,  3-4 min. 

       

0,25 €/la pieza  
de 32 g

7,85 €/Kg

 � 
 
MEJILLONES TIGRE

PIEZA: 50 g.  
BOLSA: 1 Kg.  
CAJA: 3 bolsas.
DESCRIPCIÓN: Concha de mejillón relleno de bechamel con mejillón cocido 12%.

MODO DE EMPLEO:   Freír en aceite muy caliente.

  

0,24 €/la pieza  
de 50 g

4,85 €/Kg

Elige nuestra calidad 

Elige nuestra calidad 

 � 
 
ROLLITO DE PRIMAVERA

PIEZA: 50 g.  
BOLSA: 2 unidades.  
CAJA: 60 bolsas.
DESCRIPCIÓN: Rollito de primavera relleno de repollo 35%, harina de trigo 24%, 
zanahoria 20%, cebolla 5%.

MODO DE EMPLEO:  2-3 min.  2-3 min. 

         

0,22 €/la pieza  
de 50 g

26,30 €/caja

Elige nuestra calidad 

Elige nuestra calidad 

CALABACÍN 
(rebozado)

PIEZA: 15 g.  
BOLSA: 1 Kg.  
CAJA: 5 bolsas.
DESCRIPCIÓN: Rodaja de calabacín 
42% rebozada y prefrita.

MODO DE EMPLEO: 

 1 y 1/2-2 min. 

       

0,44 €/la ración  
de 150 g

2,90 €/Kg

12 PRECOCINADOS 2026JUNIO



 � 
 
NUGGET DE POLLO (IQF)

PIEZA: 22 g. BOLSA: 1 Kg. CAJA: 6 bolsas.
DESCRIPCIÓN: Trozos de filete de pechuga de pollo 57%, macerados en adobo, 
empanados y prefritos.

MODO DE EMPLEO:  3 min. 

      

0,12 €/la pieza  
de 22 g

5,50 €/Kg

 � 
EMPANADILLAS MINI  
CRIOLLAS

PIEZA: 23 g. BOLSA: 1 Kg. CAJA: 4 bolsas.
DESCRIPCIÓN: Masa hojaldrada rellena de carne de cerdo especiada 26%.

MODO DE EMPLEO:  3-4 min.  3-4 min.   

          

0,09 €/la pieza  
de 23 g

3,80 €/Kg

Elige nuestra calidad  Elige nuestra calidad 

Elige nuestra calidad 

TORTILLÓN DE PATATA 
CON CEBOLLA
PIEZA: 800 g. CAJA: 10 unidades.
DESCRIPCIÓN: Tortilla de patata con cebolla.

MODO DE EMPLEO: 

 20-30 min.  700 W, 10-12 min.  200 °C, 15-20 min. 

 

2,55 €/ 
unidad

 � 
 
BOLLO “PREÑAOˮ

PIEZA: 37 g. CAJA: 3 Kg.
DESCRIPCIÓN: Bollito de pan relleno de chorizo 20%.

MODO DE EMPLEO:  Sin descongelar. La temperatura aprox. 
será de 140 °C para que la fritura sea homogénea.

 Sacarlos 2 h. antes para que descongelen y desarrollen algo.  
A 190 °C, 15-20 min.

 

0,21 €/la pieza  
de 37 g

5,60 €/Kg

Elige nuestra calidad 

13PRECOCINADOS2026 JUNIO



 � 
TARTA PUMPKIN 
CAKE (calabaza)

PESO: 2.300 g. 
Precortada en 18 porciones.
DESCRIPCIÓN: Deliciosa tarta de calabaza, crema de queso, 
canela, trozos de galleta, nueces pecanas y dulce de leche.
MODO DE EMPLEO: 

 12 horas en nevera. 

      

1,61 €/la ración  
de 130 g

28,50 €/unidad

 � 
TARTA AMERICAN 
COOKIES

PESO: 2.300 g.  
CAJA: 1 unidad.
DESCRIPCIÓN: Tarta redonda con diámetro 24 cm, 
contundente bizcocho con cookies, relleno de mermelada 
de frambuesa y crema de queso, decorado en superficie 
con baño de cubierta sacher y cookies de cacao.

MODO DE EMPLEO:  Descongelar 12 horas.

       

1,64 €/la ración 
de 130 g

29,07 €/unidad

Elige nuestra calidad 

Elige nuestra calidad 

 � 
 
TARTA TRADICIONAL

PESO: 1,4 Kg. CAJA: 1 unidad.
DESCRIPCIÓN: Bizcocho tradicional bañado en almíbar artesano de azúcar y agua, 
relleno de crema pastelera con un toque aromático de canela y coronado con merengue 
y almendras.

          

0,95 €/la ración  
de 90 g

14,74 €/unidad

Elige nuestra calidad Elige nuestra calidad 

 � 
BIZCOCHO  
DOBLE CHOCOLATE 

PESO: 1.300 g. 
DESCRIPCIÓN: Bizcocho con cacao y cuadraditos de chocolate, bañado con cubierta 
de chocolate decorado en superficie con rayado de chocolate blanco.

MODO DE EMPLEO:  Descongelación en refrigeración (0°C-5°C) aprox. 6h.  
Una vez descongelado, 7 días en refrigeración.

       

0,91 €/la ración  
de 100 g

11,79 €/unidad

OB
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Ofrecemos a nuestros clientes una amplia y  
deliciosa selección de POSTRES que son el BROCHE 

PERFECTO para completar una buena comida.



EXPLOSIÓN 
DE YUZU (individual)

PIEZA: 120 g.  
CAJA: 20 unidades.
DESCRIPCIÓN: Tierna base de galleta con una refrescante 
crema de yuzu, cubierta por una fina capa de gel de yuzu.

MODO DE EMPLEO:  Descongelar a temperaturas 
de refrigeración (0 y 4 °C) durante al menos 6-8 h.  
antes del consumo.

      

2,35 €/ 
unidad

DULCE CRÈME 
BRÛLÉE
PIEZA: 90 g.  
CAJA: 20 unidades.
DESCRIPCIÓN: Postre a base de una preparación 
para crema brûlée y financier de almendras.

MODO DE EMPLEO:  Quitar el film de plástico 
antes de la descongelación.  
Dejar descongelar a +4°C durante 4 h. Quemar el 
azúcar de la parte superior con un soplete.

      

1,90 €/ 
unidad

SOUR MIX 
LIMÓN
BOTELLA: 1 litro.  
CAJA: 6 unidades.
DESCRIPCIÓN: 20-25 cócteles por botella.

15,65 €/ 
litro

MOJITO 
CLÁSICO
BOTELLA: 1 litro.  
CAJA: 6 botellas.
DESCRIPCIÓN: 20-25 cócteles por botella.

14,95 €/ 
litro

Escanea nuestro  
código QR  

para descubrir  
algunas ideas.

Elige nuestra calidad 

15REPOSTERÍA2026 JUNIO



Sugerencia de presentación. Precios sin I.V.A., válidos del 01-06-2026 al 30-06-2026, salvo error tipográfico o fin de existencias.

CENTRAL 
913 431 110

ALBACETE 
967 246 331

ALICANTE 
965 492 162

ALMERÍA 
968 467 514

ARANDA DE DUERO 
975 226 456

ASTURIAS 
987 250 000

ÁVILA 
925 821 500

BADAJOZ
925 821 500

BARCELONA
938 495 572

BURGOS
987 250 000

CÁCERES
925 821 500

CÁDIZ
956 404 012

CIUDAD REAL 
926 321 254

CÓRDOBA 
957 421 713

CUENCA 
969 331 324

GIRONA 
938 495 572

GRANADA 
958 570 100

GUADALAJARA 
915 075 552

GUIPÚZCOA 
943 611 764

HUELVA 
959 317 900

HUESCA 
976 470 287

IBIZA 
971 310 812

JAÉN 
957 421 713

LA RIOJA 
941 256 390

LEÓN 
987 250 000

LUGO
982 263 715

MADRID 
915 075 552

MÁLAGA
952 231 153

MALLORCA 
971 206 761

MURCIA 
968 467 514

NAVARRA 
948 188 511

ORENSE 
987 250 000

PALENCIA 
987 250 000

SALAMANCA 
987 250 000

SEVILLA 
902 353 555

SORIA 
975 226 456

TERUEL 
978 606 335

TOLEDO 
925 821 500

VALENCIA 
961 340 715

VALLADOLID
987 250 000

ZAMORA
987 250 000

ZARAGOZA
976 470 287

DELEGACIONES A SU DISPOSICIÓN

Para cualquier duda o consulta elija la delegación  
más cercana a Ud.

HORNO MICROONDASHORNO CON 
VENTILADOR

GRILL FREIDORA AIRFRYER COCER VAPORERASARTÉN GOFRERABAÑO MARÍA TOSTADOR DESCONGELAR

SIGNIFICADOS MODOS DE EMPLEO

Todos nuestros productos cuentan con información alergénica específica para su tranquilidad y la de sus clientes.

SIGNIFICADOS ALERGÉNICOS

 
SÉSAMO

 
CACAHUETES

 
ALTRAMUCES

 
HUEVO

 
MOSTAZA

 
GLUTEN

 
FRUTOS DE 
CÁSCARA

 
DIÓXIDO 

DE AZUFRE  
Y SULFITO

 
PESCADO

 
CRUSTÁCEOS

 
LÁCTEOS

 
MOLUSCOS

 
APIO

 
SOJA
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