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 � 
POLLO  
EN SALSA

PIEZA: 500 g. CAJA: 6 unidades.
DESCRIPCIÓN: Pollo, salsa de soja, sweet chili, kimchee, jengibre, azúcar y vinagre.

MODO DE EMPLEO: Regeneración 1:  Descongelar completamente.  
 Perforar el film y calentar en microondas hasta alcanzar mínimo 75 °C  

en el centro del producto durante 30 segundos.
Regeneración 2:  Descongelar completamente.  Calentar al baño maría 
hasta alcanzar mínimo 75 °C en el centro del producto durante 30 segundos. 
Una vez descongelado, no volver a congelar. Conservar a –18 °C.

        

4,14 €/la ración  
de 250 g

16,57 €/Kg
 � 

RODABALLO  
(confitado)

PIEZA: 250 g aprox. CAJA: 7 unidades.
DESCRIPCIÓN: Rodaballo, sal y pimienta.

MODO DE EMPLEO:  Descongelar totalmente, calentar con la bolsa al baño 
maría  o microondas , hasta alcanzar mínimo los 75 °C en el centro del 
producto durante 30 segundos, abrir la bolsa, escurrir el producto y servir. 
También se puede marcar en sartén antiadherente .  
Consumir inmediatamente. Una vez descongelado, no volver a congelar.

        

12,52 €/la ración  
de 250 g

50,07 €/Kg
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 � 
SELECCIÓN 
SECRETO IBÉRICO

PIEZA: 225 g aprox. CAJA: 8 unidades.
DESCRIPCIÓN: Secreto de cerdo Ibérico, ajo, romero, sal y pimienta.

MODO DE EMPLEO:  Descongelar totalmente, precalentar con la bolsa 
al baño maría  o microondas , abrir la bolsa, escurrir el producto 
y dorar en sartén  por ambas caras hasta alcanzar como mínimo 75 °C 
en el centro del producto durante 30 segundos.  
Consumir inmediatamente. Una vez descongelado, no volver a congelar.

        

7,07 €/la ración  
de 225 g

31,40 €/Kg

Platos de calidad, 
listos para servir 
en pocos minutos, 
con modos de 
regeneración 
que se adaptan 
a cada cocina.

Productos
5a gama



PICADILLO 
DE JAMÓN 
SERRANO 
EXTRA
BANDEJA: 500 g.  
CAJA: 5 unidades.
DESCRIPCIÓN: Picadillo 
de jamón serrano con  
10-12 meses de curación.

0,35 €/la ración  
de 30 g

5,75 €/bandeja

LOMO ADOBADO 
SEMICOCIDO (1/2 pz)

UNIDAD: 2,5 Kg.  
CAJA: 2 unidades.
DESCRIPCIÓN: Media pieza de lomo adobado 
y cocido.

0,79 €/la ración  
de 150 g

5,29 €/Kg

Elige nuestra calidad 

Elige nuestra calidad 
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UNIDAD: 1 Kg aprox.  
CAJA: 2 unidades.
DESCRIPCIÓN: El rulo de queso de cabra se elabora por fermentación láctica 
y ofrece múltiples posibilidades en la mesa, ganando protagonismo debido 
al aumento de su demanda. Los amantes de este queso pueden hacer uso 
de esta modalidad en ensaladas, pizzas… Lo podemos presentar plancheado, 
gratinado, caramelizado o sencillamente desmenuzado.

 

0,63 €/la pieza  
de 50 g

12,50 €/unidad

Elige nuestra calidad 

QUESO RULO  
DE CABRA

QUESO BRIE
PIEZA: 3 Kg aprox. 

CAJA: 1 unidad.
DESCRIPCIÓN: Queso de  

pasta blanca y corteza 
enmohecida comestible, 
ideal para dar un toque 

diferente a tus platos, 
salsas, tostas, etc.

1,82 €/la ración  
de 150 g

12,11 €/Kg

QUESO  
CHEDDAR (lonchas)

UNIDAD: 500 g. CAJA: 8 unidades.
DESCRIPCIÓN: Ideal para dar color y sabor a tus hamburguesas,  
sándwich y bocadillos.

 

0,12 €/la loncha  
de 20 g

6,10 €/unidad

BACON PLUS  
MITADES (precortado)

PIEZA: 1,9 Kg aprox.  
CAJA: 4 unidades.
DESCRIPCIÓN: Media pieza de panceta de cerdo con corteza.

0,83 €/la ración  
de 150 g

5,50 €/Kg

3nuestros REFRIGERADOS2026 JULIO y AGOSTO

Nuestros alimentos REFRIGERADOS presentan  
numerosas VENTAJAS y CUALIDADES,  

además de una ALTA CALIDAD que los DISTINGUEN EN EL MERCADO



BROCHETA  
DE LANGOSTINOS
ESPECIE: Litopenaeus vannamei. 
BROCHETA: 60 g.  
ESTUCHE: 600 g.  
CAJA: 10 estuches.

  

0,83 €/la brocheta  
de 60 g

8,25 €/estuche
PIRULETA  
DE LANGOSTINO (marinada)

PIEZA: 20 g. CAJA: 800 g.
DESCRIPCIÓN: Dos langostinos vannamei 94,5% abrazados en forma 
de brocheta.

MODO DE EMPLEO:  180 °C, 1-2 min.  1-2 min. por cada lado. 

 6 min. por cada lado sobre bandeja untada en aceite.

 

0,45 €/la pieza  
de 20 g

18,16 €/caja

PINCHO  
DE POLLO
PIEZA: 100 g aprox.  
CAJA: 30 unidades.

       

     

0,99 €/la brocheta  
de 100 g

29,57 €/caja
 � 
PINCHO DE PULPO  
(cocido)

ESPECIE: Octopus vulgaris. BANDEJA: 1,5 Kg. CAJA: 2 bandejas.
 

CALIBRE 20-30

1,74 €/ 
pincho 

28,95 €/Kg

Elige nuestra calidad  Elige nuestra calidad 
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BOQUERÓN CON CABEZA 
(enharinado)

ESPECIE: Engraulis encrasicolus.  
ORIGEN: FAO 27 y FAO 37.
PIEZA: 19 g. CAJA: 2 Kg.
DESCRIPCIÓN: Boquerón 95%.

MODO DE EMPLEO: Sin descongelar.

 o  Freír en abundante aceite caliente a 170 °C y retirar 
cuando estén dorados y crujientes.

  

0,16 €/la pieza  
de 19 g

8,65 €/Kg

Elige nuestra calidad 

LANGOSTINO  
(pelado y desvenado)

ESPECIE: Penaeus vannamei.
ARTE DE PESCA: Acuicultura.
ZONA DE PESCA: Ecuador. 
BOLSA: 1 Kg.
CAJA: 5 bolsas.

  

1,28 €/la ración  
de 150 g

8,50 €/Kg

Elige nuestra calidad 

PREPARADO DE MARISCO  
PARA PAELLA
CAJA: 3 Kg.
DESCRIPCIÓN: Almeja, anilla de pota, camarón, mejillón y cigala.

    

1,04 €/la ración  
de 150 g

6,95 €/Kg

Elige nuestra calidad 

5PRODUCTOS del MAR2026 JULIO y AGOSTO



 � 

PUNTILLA INDIA  
(10%) 

ESPECIE: a consultar.  
ARTE DE PESCA: Pesca extractiva.
ORIGEN: India.  
ESTUCHE: 1 Kg. CAJA: 6 estuches.

   

0,46 €/la ración  
de 150 g

3,05 €/Kg

Elige nuestra calidad 

Elige nuestra calidad 

 � 

PUNTILLA  
(enharinada) 

BOLSA: 1 Kg. CAJA: 2 bolsas.
DESCRIPCIÓN: Puntilla Loligo sp. enharinada.

MODO DE EMPLEO:  180 °C, 2-3 min. 

           

1,05 €/la ración  
de 150 g

6,97 €/Kg

 � 

SEPIA  
(limpia)

ESPECIE: Sepia spp. ARTE DE PESCA: Pesca extractiva.
ORIGEN: India. CAJA: 6 Kg.

   

CALIBRE LP 2-4 IQF 20% CALIBRE LP 5-7 IQF 20%

2,76 €/la pieza  
de 300 g 1,66 €/la pieza  

de 175 g

9,20 €/Kg 9,47 €/Kg

Elige nuestra calidad 

Elige nuestra calidad 

CALAMAR  
DE MARRUECOS
ESPECIE: Loligo vulgaris.  
ARTE DE PESCA: Pesca extractiva. ORIGEN: Marruecos. 

ENVUELTOS UNO A UNO:   
CAJA: 6 Kg.  
TALLA: M

CALIBRE M

16,60 €/ 
Kg

6 PRODUCTOS del MAR 2026JULIO y AGOSTO

Los Productos del Mar no solo ofrecen beneficios 
nutricionales, sino que también aportan SABORES 
y TEXTURAS ÚNICAS a las preparaciones culinarias. 



 � 
PULLED PORK  
BBQ

PIEZA: 350 g. BANDEJA: 1 Kg.
CAJA: 6 bandejas.
DESCRIPCIÓN: Paleta de cerdo cocinada, desmenuzada y mezclada en salsa barbacoa.

    

2,98 €/la pieza  
de 350 g

8,50 €/Kg

 � 
TIRA DE COSTILLA  
DE CERDO BBQ

ORIGEN: España.  
PIEZA: 550 g.  
CAJA: 5 unidades.
DESCRIPCIÓN: Tira de costilla de cerdo horneada, envasada al vacío con salsa barbacoa 
y sometida a tratamiento térmico.

MODO DE EMPLEO:  Descongelar, perforar la bolsa y calentar 5 min. 

 Retirar el envase y hornear 20-25 min. a 200 °C. 

5,20 €/la pieza  
de 550 g

9,45 €/Kg

Elige nuestra calidad  Elige nuestra calidad 

PICADA BURGER MEAT  
MIXTA
BOLSA: 1,25 Kg.  
CAJA: 4 bolsas.
DESCRIPCIÓN: Carne de cerdo (30%), carne de vacuno (30%).

0,61 €/la ración  
de 150 g

4,05 €/Kg

Elige nuestra calidad 

 � 
BOLITA BURGER MEAT  
DE CERDO Y POLLO

PIEZA: 25 g. BOLSA: 2 Kg. CAJA: 3 bolsas.
DESCRIPCIÓN: Producto cárnico tradicional de la cocina española con alto valor nutritivo, 
de forma redonda, elaborado con carne de pollo y cerdo, ultracongelado y envasado 
siguiendo estrictas condiciones higiénicas.

MODO DE EMPLEO:  Freír sin descongelar en aceite muy caliente (180 °C) durante 3 min.

 Retirar las albóndigas de la freidora y cocer al gusto durante al menos 10 min.

   

0,10 €/la pieza  
de 25 g

4,13 €/Kg

7CARNES2026 JULIO y AGOSTO



Elige nuestra calidad 

CONEJO ENTERO JOVEN
ORIGEN: España.  
PIEZA: Entero 1,5 Kg aprox.  
CAJA: 5 unidades.
DESCRIPCIÓN: Canal de conejo joven.  
Pieza eviscerada con cabeza.

1,07 €/la ración  
de 150 g

7,15 €/Kg

POLLO RELLENO  
DE FIAMBRE Y QUESO
CAJA: 3 unidades de 1,3 Kg aprox.
DESCRIPCIÓN: Redondo de pollo relleno de queso y fiambre.

MODO DE EMPLEO:  Descongelar 12 h en frigorífico. 

 Precalentar el horno a 210 °C durante 10 min; introducir el 
producto con unas gotas de aceite y hornear sobre 60 min, dándole 
la vuelta a mitad de cocción. Para comprobar su correcto cocinado, 
pinchar el producto y comprobar que no sale demasiado jugo.

     

2,09 €/la ración  
de 150 g

13,90 €/Kg

Elige nuestra calidad 

REDONDO DE PAVO
ORIGEN: UE. PIEZA: 2 Kg. CAJA: 5 unidades.
DESCRIPCIÓN: Carne de pavo, con piel, salmuera, agua, sal y pimienta.

MODO DE EMPLEO:  

  

0,77 €/la ración  
de 150 g

5,10 €/Kg

SOLOMILLO DE VACA
PIEZA: +2,4 Kg.  
CAJA: 15 Kg aprox.

6,29 €/la ración  
de 225 g

27,95 €/Kg

8 CARNES 2026JULIO y AGOSTO

Nos regimos por dos criterios  
principales con nuestras carnes:  

CALIDAD y VARIEDAD. 



Elige nuestra calidad  Elige nuestra calidad 

 � 
 
FALAFEL

PIEZA: 30 g. BOLSA: 500 g. CAJA: 10 bolsas.
DESCRIPCIÓN: Garbanzos, cebolla, perejil, aceite girasol, sal, comino, cilantro, ajos, 
pimienta negra, pimentón.

MODO DE EMPLEO:  180 °C, 5,5 min.  220 °C, 12-14 min. 

       

0,21 €/la pieza  
de 30 g

7,11 €/Kg

 � 
CROQUETAS CREMOSAS 
DE IBÉRICO

PIEZA: 25 g. BOLSA: 2 Kg. CAJA: 3 bolsas.
DESCRIPCIÓN: Cremosa bechamel elaborada a fuego lento, llena de trocitos 
de jamón ibérico y rebozadas en crujiente panko japonés. Sin conservantes 
ni saborizantes. 

MODO DE EMPLEO:   180 °C en tandas de 6-8 uds.,  
procurando no moverlas, hasta que estén bien doradas.

          

0,29 €/la pieza  
de 25 g

11,77 €/Kg

 � 
CROQUETAS CREMOSAS 
DE BACALAO

PIEZA: 25 g. BOLSA: 2 Kg. CAJA: 3 bolsas.
DESCRIPCIÓN: Cremosa bechamel elaborada a fuego lento, llena de 
trocitos de bacalao desmigado y rebozadas en crujiente panko japonés. 
Sin conservantes ni saborizantes. 

MODO DE EMPLEO:   180 °C en tandas de 6-8 uds.,  
procurando no moverlas, hasta que estén bien doradas.

          

0,29 €/la pieza  
de 25 g

11,77 €/Kg

Elige nuestra calidad 

Elige nuestra calidad 

 � 
CORDON BLEU 
DE PAVO

PIEZA: 100 g aprox. BOLSA: 2,5 Kg. CAJA: 2 bolsas.
DESCRIPCIÓN: Preparado a base de carne blanca de pavo cocido en salmuera,  
carne roja ahumada de pavo y queso fundido.

MODO DE EMPLEO: Sin descongelación previa.  Precalentar el horno a 210 °C.  
Colocar en un plato apto y calentar durante 12 min., volteando a media cocción.

 Colocar en una sartén caliente (sin añadir materia grasa). Calentar a fuego medio 
6 min. de cada lado para obtener un aspecto dorado y crujiente.

     

0,57 €/la pieza  
de 100 g

5,71 €/Kg

9PRECOCINADOS2026 JULIO y AGOSTO



 � 

LASAÑA DE CARNE 
(gratinada)

BANDEJA: 300 g.  
CAJA: 15 bandejas.
DESCRIPCIÓN: Capas alternas de pasta y carne de cerdo 16% 
recubierto con una cremosa bechamel.

MODO DE EMPLEO: No es necesario descongelar.  9-10 min. 
a 800 W. 

 Precalentar a 200 °C. Colocar en la bandeja a media altura 
con papel vegetal. Calentar (50-55 min). Para gratinar cambiar 
a grill a 200 °C. 

    

1,14 €/la bandeja 
de 300 g
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Elige nuestra calidad Elige nuestra calidad 

 � 

BOQUERÓN  
(enharinado)

CAJA: 2,5 Kg.
DESCRIPCIÓN: Boquerón 70%.

MODO DE EMPLEO:  Freír a 180 °C, 2-3 min.

  

1,29 €/la ración  
de 150 g

8,60 €/Kg

 � 
CUSCÚS CON 
VERDURAS

BOLSA: 2,5 Kg. CAJA: 4 bolsas.
DESCRIPCIÓN: Cuscús, tomates cherry, calabacín asado, guisantes, garbanzos, berenjena 
prefrita, pimiento rojo asado, hinojo, pasas, aceite de oliva, hierbas y especias.

MODO DE EMPLEO:   160 °C. 20 % humedad. 15 min.

 

0,72 €/la ración  
de 150 g

4,83 €/Kg

 � 
  
BERENJENA (rebozada)

PIEZA: 17 g.  
BOLSA: 1 Kg. CAJA: 5 bolsas.
DESCRIPCIÓN: Berenjena 40% rebozada.

MODO DE EMPLEO:  1,5 min.

       

0,51 €/la ración  
de 150 g

3,40 €/Kg
Elige nuestra calidad 

10 PRECOCINADOS 2026JULIO y AGOSTO

Son una alternativa 
CONVENIENTE, ECONÓMICA y RÁPIDA 

para disfrutar de excelentes comidas.



GYOZAS FUNGUS POLLO
PIEZA: 50 g.  
BOLSA: 1,5 Kg. CAJA: 2 bolsas.
DESCRIPCIÓN: Masa rellena congelada precocinada, rellena de pollo y hongos.

MODO DE EMPLEO:  A fuego moderado unos 2 min.  Precalentar a 200 °C, 15 min. 

 160 °C, 3 min. sin descongelar.  6-10 min.  Hervir 3 min.

 

0,36 €/la pieza  
de 50 g

7,25 €/Kg

Elige nuestra calidad 

 � 

KEBAB DE POLLO 
(lonchas)

BOLSA: 1 Kg. CAJA: 8 bolsas.
DESCRIPCIÓN: Loncheado de pollo asado aderezado con especias y un toque ahumado.

MODO DE EMPLEO:  11-13 min.  ± 20 min a 220 °C.  5-7 min. a 400 W. 

     

1,36 €/la ración  
de 150 g

9,05 €/Kg

 � 
FLAMENQUINES 
DE YORK Y QUESO

PIEZA: 52 g. BOLSA: 1 Kg. CAJA: 4 bolsas.
DESCRIPCIÓN: Cilindros de fiambre y carne de cerdo 45% con bechamel 25%, queso 0,4% 
y empanados.

MODO DE EMPLEO: 

        

0,22 €/la pieza  
de 52 g

4,20 €/Kg

Elige nuestra calidad Elige nuestra calidad 

 � 

ALITAS DE POLLO 
(marinadas) 

PIEZA: 40 g.  
BOLSA: 2,5 Kg. CAJA: 2 bolsas.
DESCRIPCIÓN: Alitas de pollo marinadas y cocidas, ligeramente 
especiadas y con aroma a pollo braseado.

MODO DE EMPLEO:  750 W, 5-6 min.  180 °C, 15 min.  

     

0,96 €/la ración  
de 150 g

6,40 €/Kg

Elige nuestra calidad 

11PRECOCINADOS2026 JULIO y AGOSTO



CRÊPES DE 
ESPINACAS,  
RICOTTA,  
BACON, PASAS  
Y PIÑONES
PIEZA: 130 g. CAJA: 12 unidades.
DESCRIPCIÓN: Crêpe salado relleno de una crema de ricotta con espinacas, pasas, piñones 
y bacon.

MODO DE EMPLEO:  4-5 min.  2 min.  2 min.  2 min. 

    

1,28 €/la pieza  
de 130 g

15,36 €/caja

Elige nuestra calidad  Elige nuestra calidad 

 � 
FLOR DE 
ALCACHOFA 
(confitada)

PIEZA: 80 g. 
BANDEJA: 950 g.  
CAJA: 4 bandejas.

1,10 €/la pieza  
de 80 g

13,07 €/bandeja

Elige nuestra calidad 

Elige nuestra calidad  Elige nuestra calidad 

 � 
 
HABAS BABY

BOLSA: 2,5 Kg. CAJA: 2 bolsas.
DESCRIPCIÓN: Calibre 12-14 mm.

MODO DE EMPLEO:  10 min.

0,58 €/la ración  
de 150 g

3,87 €/Kg

 � 
 
PISTO

BOLSA: 2,5 Kg. CAJA: 2 bolsas.
DESCRIPCIÓN: Calabacín 25%, berenjena 25%, pimiento rojo 15%, pimiento verde 15%, 
cebolla 10%, patata 10%.

MODO DE EMPLEO:  10 min.   

0,53 €/la ración  
de 150 g

3,55 €/Kg

MAÍZ DULCE 
(grano)

BOLSA: 2,5 Kg.  
CAJA: 2 bolsas.
DESCRIPCIÓN: Granos de maíz dulce.

0,32 €/la ración  
de 150 g

2,10 €/Kg

12 PRECOCINADOS 2026JULIO y AGOSTO



Elige nuestra calidad 

MOZZARELLA
UNIDAD: 125 g.  
CAJA: 30 unidades.
DESCRIPCIÓN: Queso fresco estirado obtenido por coagulación  
enzimática de leche pasteurizada. 

MODO DE EMPLEO:  

 

1,33 €/la ración  
de 125 g

10,64 €/Kg

BURRATA
BOLSA: 250 g (125 g x 2).  
CAJA: 10 bolsas.
DESCRIPCIÓN: Queso tierno entero relleno de crema de leche y tiras de queso mozzarella.

MODO DE EMPLEO:  

 

2,69 €/la pieza  
de 125 g

17,96 €/Kg

PAN BAO (blanco)

PIEZA: 30 g. BOLSA: 20 g unidades. CAJA: 10 bolsas.
DESCRIPCIÓN: Esponjoso pan asiático elaborado con los mejores ingredientes del mediterráneo.

MODO DE EMPLEO:  6 min. 

       

0,30 €/la pieza  
de 30 g

60,93 €/caja

ENSALADILLA 
HOTELERÍA
BOLSA: 2,5 Kg.  
CAJA: 2 bolsas.
DESCRIPCIÓN: Mezcla de ensaladilla 
compuesta por patata 50%, 
zanahoria 29%, guisante 4%  
y judía verde 4%.

0,21 €/la ración  
de 150 g

1,38 €/Kg

ENSALADILLA
BOLSA: 2,5 Kg.  
CAJA: 2 bolsas.
DESCRIPCIÓN: Patata 55%, 
zanahoria 25%, guisante 10%  
y judía verde redonda 10%.

0,23 €/la ración  
de 150 g

1,50 €/Kg

Elige nuestra calidad 

GUACAMOLE 
(suave) 

BOTE: 500 g.  
CAJA: 12 botes.
DESCRIPCIÓN: Auténtico 
guacamole con 95% 
de aguacate Hass.

MODO DE EMPLEO: 

0,52 €/la ración  
de 150 g

3,45 €/bote

13PRECOCINADOS2026 JULIO y AGOSTO



TARTA CROSTATA  
DE FRESAS (precortada)

UNIDAD: 1.500 g.  
Precortada en 14 unidades.
DESCRIPCIÓN: Tarta de masa quebrada rellena con crema 
de vainilla, recubierta con deliciosas fresas y gelatina de 
albaricoque.

       

1,53 €/la ración  
de 107 g

21,50 €/unidad

CRÊPES 
DE CHOCOLATE
PIEZA: 90 g.  
CAJA: 20 unidades.
DESCRIPCIÓN: Nuestro crêpe tiene un relleno mayor al 65% 
de crema de chocolate. En la restauración, se ofrecen como 
postres selectos y artesanales. Se pueden acompañar de 
siropes, nata, helado o crema inglesa, así como de frutos 
secos o fruta natural laminada.

MODO DE EMPLEO:  1 hora. 

      

1,45 €/la pieza  
de 90 g

28,97 €/caja

TARTA DE SANTIAGO
PESO: 800 g.  
CAJA: 1 unidad.
DESCRIPCIÓN: Elaborada con la receta original procedente 
de Galicia, con sabor inconfundible a almendras, ya que 
es un ingrediente importante en su composición.
MODO DE EMPLEO:  3 horas. 

  

1,06 €/la ración  
de 90 g

9,40 €/caja

Elige nuestra calidad 

Elige nuestra calidad 

Elige nuestra calidad 
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Ofrecemos a nuestros clientes una amplia y  
deliciosa selección de POSTRES que son el BROCHE 

PERFECTO para completar una buena comida.



PROFITEROLES
PIEZA: 18 g.  
BOLSA: 500 g.  
CAJA: 8 bolsas.
DESCRIPCIÓN: Profiteroles de masa choux, rellenos.  
Se pueden servir acompañados de sirope de chocolate que 
les aportará un toque de color y presencia al plato.

MODO DE EMPLEO:  Descongelar 20 min. en nevera.

     

0,10 €/la pieza 
de 18 g

5,70 €/Kg

MACEDONIA  
DE FRUTAS  
CON JUGO
BOLSA: 1 Kg.  
CAJA: 5 bolsas.
DESCRIPCIÓN: Piña, papaya, melocotón, melón 
naranja, melón verde, mango, uva, jugo de fruta 
de la pasión.

0,56 €/la ración 
de 100 g

5,60 €/Kg

PIÑA (en trozos)

BOLSA: 1 Kg.  
CAJA: 5 bolsas.

0,56 €/la ración 
de 100 g

5,59 €/Kg

Elige nuestra calidad 
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Sugerencia de presentación. Precios sin I.V.A., válidos del 01-07-2026 al 31-08-2026, salvo error tipográfico o fin de existencias.

CENTRAL 
913 431 110

ALBACETE 
967 246 331

ALICANTE 
965 492 162

ALMERÍA 
968 467 514

ARANDA DE DUERO 
975 226 456

ASTURIAS 
987 250 000

ÁVILA 
925 821 500

BADAJOZ
925 821 500

BARCELONA
938 495 572

BURGOS
987 250 000

CÁCERES
925 821 500

CÁDIZ
956 404 012

CIUDAD REAL 
926 321 254

CÓRDOBA 
957 421 713

CUENCA 
969 331 324

GIRONA 
938 495 572

GRANADA 
958 570 100

GUADALAJARA 
915 075 552

GUIPÚZCOA 
943 611 764

HUELVA 
959 317 900

HUESCA 
976 470 287

IBIZA 
971 310 812

JAÉN 
957 421 713

LA RIOJA 
941 256 390

LEÓN 
987 250 000

LUGO
982 263 715

MADRID 
915 075 552

MÁLAGA
952 231 153

MALLORCA 
971 206 761

MURCIA 
968 467 514

NAVARRA 
948 188 511

ORENSE 
987 250 000

PALENCIA 
987 250 000

SALAMANCA 
987 250 000

SEVILLA 
902 353 555

SORIA 
975 226 456

TERUEL 
978 606 335

TOLEDO 
925 821 500

VALENCIA 
961 340 715

VALLADOLID
987 250 000

ZAMORA
987 250 000

ZARAGOZA
976 470 287

DELEGACIONES A SU DISPOSICIÓN

Para cualquier duda o consulta elija la delegación  
más cercana a Ud.

HORNO MICROONDASHORNO CON 
VENTILADOR

GRILL FREIDORA AIRFRYER COCER VAPORERASARTÉN GOFRERABAÑO MARÍA TOSTADOR DESCONGELAR

SIGNIFICADOS MODOS DE EMPLEO

Todos nuestros productos cuentan con información alergénica específica para su tranquilidad y la de sus clientes.

SIGNIFICADOS ALERGÉNICOS

 
SÉSAMO

 
CACAHUETES

 
ALTRAMUCES

 
HUEVO

 
MOSTAZA

 
GLUTEN

 
FRUTOS DE 
CÁSCARA

 
DIÓXIDO 

DE AZUFRE  
Y SULFITO

 
PESCADO

 
CRUSTÁCEOS

 
LÁCTEOS

 
MOLUSCOS

 
APIO

 
SOJA
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