®) Oblanca

El sabor de tu bienestar

CUBO DE MAYONESA @
PROFESIONAL

1 Botede5 kg

15,95¢

Chiowi
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Por la compra de un cubo de mayonesa profesional
puedes conseguir un cheque regalo de 150 €

FILETE DE SALMON C/P GAMBA PLANCHAROJA @
PLATEADO CHILE VAC +800 85-90 B BOLADEPULLEDPORK @

1Cajade 10kg 1 Estuche de 1,35 kg 3 Bolsasde 1 kg

11,90« 22,90 7,60 ¢

Las ofertas de todo este catdlogo serdn wdlidas salvo error tipogrdfico o fin de existencids.

ATENCION AL CLIENTE @ oo @



®) Oblanca

FILETE DE DENTON PBO
IQF 60-100GR

1 Cajade 10 ke

6,50 ¢/

5Bolsasde 1 ke

4,15

MERLUZA N° 3L 1.3-1.6 ENV.
NACIONAL 13KG APROX

1 Caja de 13 ke aprox.

9,80 ¢/

e

FILETE DE BACALAO
ISL1000 C/P30%IQF

1 Cajade1lke
8,50/

CIGALA N°2 16/20 PfKG -
1 Estuchede 15kg

11,65

FILETE DE GALLINETA

S/P 1OF 20%
1Cajade7ke

4,98 ¢
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VIEIRA GRATINADADE @ @ @

LANGOSTINO PCS

® -

1,65

CIGALA PORES N°00 &
F'MP 4/8P/KG

e

37,93 ¢/

PINCHO DE LANGOSTINO S/P
Y PULPO COCIDO - e

12 Unidades de 250 gr

svandcis 0,7 Ders




HAMBURGUESA DE POTON & MINI BROCHETA DE =
EMPANADA1IOGR @@ & POLLO TERIYAKI TGP COENE ALFRSVOR

5 Bolsas de 1 kg 1 Bolsa de B0O gr 4 Bolsas de 1 kg

6,45 ¢/ 10,85 13,70 ¢/

FINGER DE POLLO TIRA DE COSTILLA DE
COCHINITA PIBIL EMPANADO ® VACUNO CONFITADA MB

5 Bolsas de 800 gr ‘1Cajade45ke  BPiezas de 0,55 ke

12,25 7,80¢/ 10,60

TORTELLONI TRICOLOR @&
3 QUESOS ]

RAVIOLO BRASATO
|2 Bolsas de 2 ke

REDONDO ANOJO ATADO
3-4PZX

1 Cajade 5 kg aprox.

®
-

‘2Bolsasde 2 ke

11,50 ¢/ 7,25/ 13,65




®) Oblanca

CINTA DE LOMO DE
CERDO PARTIDO INY MP COPA DE LIMON AL CAVA TARTA WHISKY

1Cajade12kg | 2 Estuches de 4 copas 18 Unidades de 150 ml

3,25 ¢/ 4,50 1,99 <

1

—
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ALBONDIGA MIXTA % CACHOPO DE JAMON Y L] PANECILLO HOST.
AJO-PEREJIL & QUESO-PIM. TGS % COBOPA

1 Cajade3 ke 1 Caiade 35 kg aprox. 40 Unidades de 66 gr

uE ETE

329 5100 3% 21,500, $2% 0,99

PAIN AU CHOCO

- CROISSANT MARGARINA o TARTA ALMONDY Ll
MARGAR. PANAM PANAM TOBLERONE MP 4
60 Unidades de 60 gr 48 Unidades de 45 gr 6 Unidades de 1 kg

3% 1,79 %% 148.. 2% 14,30..




OFERTAS EXCLUSIVAS SOLO TIENDA ONLINE

ESTA TEMPORADA, TUS PEDIDOS TIENEN PREMIO

HORNO FREIDORA DE AIRE
CALIENTE DE HASTA 30 LITROS

Realiza 4 pedidos

recibe un

REGALO

*Importe minimo 350€/pedido

*Productos incluidos en el catdlogo
de eventos

Encuentra tus productos para eventos en el apartado ‘Destacados’ de la tienda online o en el
catdlogo digital en nuestra web. Limitado a los 20 primeros clientes que cumplan condiciones.
Promocion activa desde el 6 de abril hasta el 31 de mayo.

COMEDORES ESCOLADES
SALUDABLES Y SOSTENIBLES

{Como podemos ayudarte?

/" Mds de 1.400 referencias adaptables a menus
saludables y por edades

/" 50 rutas diarias: suministro fresco y continuo

/" 8 delegaciones: cercania real y servicio estable

/" +120 novedades al aiio: adaptacion inmediata a

nuevas exigencias

Contacta con tu promotor para mds informacion.
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2 REFRIGERADO

BACON MOLDE </C HORIZO GUISO CHORIZO GUISO PICANTE

3,60
©garlaiz ©garlaiz @ garlaiz

BABILLA JAMON SAJONIA

garlaiz
o

FLAMENQUINES DE
F'ECHUGA DE F'DLLU

CENTRO PALETA DUROC

LA GRANIA
[ =05 |
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7% REFRIGERADO

PATATA ALI-OLI TFS

SARDINILLA EN ACEITE
IGLES.

7,20

SALMOREJO MP




®) Oblanca

TRASERO DE POLLO A BANDEIJA DE
GRANEL +350GR TRASERO DE POLLO

1 caja de 10 kg aprox. 1 Bandejade 3 kg

2,30/ 2,60

o TP

e

Traseros de pollo con patatas y manzana

Ingredientes:
S e ¥ Traseros de pollo v'1limén ¥'3 patatas
— v 1 manzana v 2 dientes de ajo ¥ 200 ml de caldo de verduras
¥ 1 ceholla ¥ Aceite de oliva virgen extra ¥ Un pufiado de pergjil fresco

Preparacion:

1. En un mortero, machaca los dientes de ajo junto con el pere- 3. Coloca el pollo sobre una rejilla del homo v sitta justo debajo
jil fresco, el zumo de limdn, un buen chorro de aceite de oliva una bandeja con la guarnicion. De este modo, la grasa gue va
virgen extra y una pizca de sal, hasta obtener una mezcla ho- soltando el pollo caera sobre las verduras v la manzana, crean-
MOgEnea. do una salsa deliciosa. Recoge ese jugo y pasalo a un cazo para

2. Unta el pollo por completo con este adobo v deja que repose reducirlo.
para gue se impregne bien. Mientras tanto, corta la cebolla en 4. Para servir, dispone la guarnicion en una fuente, coloca el pollo

juliana v la manzana en gajos. y mézclalas. encima y acompana con la salsa ya reducida en
una salsera.

BAJAMOS PRECIOS EN

MAS DE 350 rrovucros

Comprometidos con el crecimiento
de nuestros clientes

*Precios mas bajos en relacion al mismo periodo de 2025.
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