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@ Foodsenvice
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REFERENCIAS DE NOVEDADES PERSONAS VEHICULOS DELEGACIONES
CLIENTES PRODUCTOS EMPLEADOS AL ARO DPTO. COMERCIAL DE REPARTO COMERCIALES

"~ QUIENES SOMOS

En gupo Oblanca llevamos més de 50 afos desarro-
llando una actividad que empezdé con el esfuerzo y
afan de superacion de una familia en el campo (la
nuestra), que decidié aventurarse en el negocio de la
industriaavicola, alnincipiente en Espanaenaquella
época.

Hoy somos un gupo de alimentacion multidisciplinar,
no solo referente nacional en el sector avicola, sino
desarrollando también una actividad de distribucién
muy significativa, al proveer todo tipo de alimentos a

clientes de diversos sectores.
OFICINAS CENTRALES DE OBLANCA (Onzonilla, Ledn)

Dado el alto compromiso de esta compania con la calidad y la innovacion, empleamos las Ultimas tecnologias en cada
proceso para garantizar la seguridad alimentaria, lo cual se constata con las certificaciones de calidad mas exigentes,
anivel nacional e internacional, que Oblanca ha recibido y cuyas normas cumple dia a dia.

La IFS (International Food Standard) es una norma comuin en calidad y seguridad alimentaria, que o
certifica los mas altos estandares de calidad en la cadena alimentaria, reconociendo la excelencia : I FS
empresarial de Oblanca al ofrecer las respuestas més eficaces a las necesidades del mercado. Food

Oblanca Food Service es una division de gupo Oblanca, presente desde hace mas de tres décadas en el mercado de
la alimentacién fuera del hogar, con un equipo de personas con una alta formacion en producto y comprometidas en
aportar las soluciones mas adecuadas al negocio de cada cliente, ofreciendo profesionalidad y honestidad en todo
momento.
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| INNOVACION Y DESARROLLO DE PRODUCTO

Gracias al know-how adquirido tras mas de 50 afos de experiencia en el sector, asi como el estar a la vanguardia en
[+D+i, nos permite responder a las nuevas tendencias del mercado y a las demandas de nuestros clientes, ya sea en
producto fresco, congelado, elaborado o precocinado.

De estaforma, desarrollamos gamas de productos y formatos especificos para el canal food service, con el objetivo
de facilitar las progamaciones de cada negocio de restauracion en cuanto a cantidad y a tamafio de sus raciones
diarias:

\/ Control integal de la produccion

./ Trazabilidad total

\/ Cortes especificos

\/ Producto calibrado

/ Formatos funcionales
Comedores de Empresa
Comedores Escolares
Centros Sanitarios
Fuerzas Armadas

Restaurantes

Residencias

El Comité de Innovacion en Producto de Grupo Oblanca, siempre al dia de las Gltimas tendencias del mercado
nacional e internacional, trabaja con nuestros clientes para el desarrollo de productos y formatos exclusivos, desti-
nados a los siguientes canales:

Restauracion Comercial
Independiente

Restauracion Comercial

. Restauracion Social
Organizada

ALITAS BBQ/DIABLO

PECHUGA BBQ TIRAS DE POLLO

JAMONCITOS
TANGO TACOS DE POLLO
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- PRINCIPALES CORTES DEL POLLO

€D PunTA ) conTRAMUSLO (©) SOLOMILLO DE PECHUGA
) ALoN @ wmusLo (%) FILETE DE PECHUGA
) BLANQUETA ) 1amonciTo (%) PECHUGA

() ALAENTERA (&) cuARTO TRASERO



~ POLLO ENTERO Y PARTIDO
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PRODUCIDO en ESPANA
POLLO ENTERO LIMPIO
Temperatura Formato de presentacion* Calibre (kg) Peso caja
@® Fresco « Cajade carton C1)91—% E %,3—5,8 Peso variable,
e Plastico retornable 1,1_’1’2 5t 23 enJFre 6y12
12-13 123-25 | unidades
13-145!>25
14510 -
$ Congelado | 1QF 09-11 Peso variable,
%%‘_11355 1Q unidades
' caja
e CADUCIDAD: 8 DIAS FRESCO o 24 MESES CONGELADO
POLLO TROCEADO
Temperatura Formato de presentacion* Calibre Peso caja
O Fresco o Cajade carton o 5kg(granel)

e Plastico retornable o 10kg (granel)
§>I<'é Congelado | IQF « 6 kg (IQF)
e CADUCIDAD: 7 DIAS FRESCO o 24 MESES CONGELADO
CARNE DE POLLO SIN HUESO

Temperatura Formato de presentacion* Calibre Peso caja
O Fresco o Cajade carton » 10kg(granel)

e Plastico retornable

3?]?2 Congelado | « Bloque  3kg (bloque)

* 10kg (bloque)

e CADUCIDAD: 7 DIAS FRESCO e 24 MESES CONGELADO

*Ver pagina formatos
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PRODUCIDO en ESPARA
Temperatura Formato de presentacion* Calibre Peso caja
0 Fresco e Cajadecarton +100 g Peso variable
e Plastico retornable
 Vacio

e CADUCIDAD: 7 DIAS FRESCO e 10 DIAS VACIO



| DESPIECE POLLO: TRASERO

<p/-:

PRODUCIDO en ESPANA
CUARTOS TRASEROS
Temperatura Formato de presentacion* Calibre Peso caja
O Fresco ¢ Cajade carton 180-240¢g  3Kkg (bandejaAT™)

e Plastico retornable 240-350¢g e 5kg(granel)

e \acio +350¢g ¢ 10kg(granel)

e Bandeja ATM

2 Congelado |« Interfoliado 180-280¢g « 6kg(IQP)

. IQF 225-275¢g o 4 kg (Interf)

. Bloque 275-325 g LRS kg (Interf.)
325-385¢g e 10 kg (Interf)
280-450¢g
+450¢g
Sin calibrar

e CADUCIDAD: 7 DIAS FRESCO e 24 MESES CONGELADO o 10 DIAS VACIO

MUSLOS

Temperatura Formato de presentacion* Calibre Peso caja
O Fresco ¢ Cajade carton 200-250¢g o 3Kg (bandejaAT™)
e Plastico retornable +250¢g o 5kg(granel)
e Bandeja ATM » 10kg(granel)
2 Congelado |« Interfoliado 160-200¢g « 4kg(interf)
 IQF 200-250¢g * 6kg(IQF)
* Bloque 250-300¢g e 8kg(interf)
Sin calibrar * 10kg (blogue)
e CADUCIDAD: 7 DIAS FRESCO o 24 MESES CONGELADO
JAMONCITOS
Temperatura Formato de presentacion* Calibre Peso caja
O Fresco ¢ Cajade carton 100-120¢g * 3kg (bandejaAT™)
e Plastico retornable +120¢g o 5kg(granel)
» 10kg(granel)
§>I<'.§ Congelado | e Interfoliado 90-120g * 6 kg (1QF)
« IQF 120-160 g o 4 kg (Interf)
¢ Blogue +160 g
+80¢g

e CADUCIDAD: 7 DIAS FRESCO e 24 MESES CONGELADO

*Ver pagina formatos
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PRODUCIDO en ESPARA
CONTRAMUSLOS CON PIEL
Temperatura Formato de presentacion* Calibre Peso caja
O Fresco e Cajadecartén 100-160¢g o 3Kg (bandejaATM)
e Plastico retornable +160 g o 5kg(granel)
e 10kg (granel)
2 Congelado |« Interfoliado 140-180¢g « 4 kg (interf)
« IQF Sin calibrar « 8 kg (interf.)
* Bloque
e CADUCIDAD: 7 DIAS FRESCO o 24 MESES CONGELADO
CONTRAMUSLOS SIN PIEL NI HUESO
Temperatura Formato de presentacion* Calibre Peso caja
@® Fresco e Cajade carton 80-120g o 3kg (bandejaAT™)
o Plastico retornable +120¢g o 5kg(granel)
o 10kg(granel)

e CADUCIDAD: 7 DIAS FRESCO



"~ DESPIECE POLLO: DELANTERO
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PRODUCIDO en ESPANA
ALAS ENTERAS
Temperatura Formato de presentacion* Calibre Peso caja
O Fresco e Cajadecartén 80-110¢g o 3Kg (bandejaATM)
e Plastico retornable Masde 110 g o 5kg(granel)
e \acio » 10kg(granel)
2 Congelado |« Interfoliado 80-110g o 4 kg (Interf)
110-140¢g
e CADUCIDAD: 7 DIAS FRESCO e 24 MESES CONGELADO e 10 DIAS VACIO
ALAS PARTIDAS
Temperatura Formato de presentacion* Calibre Peso caja
O Fresco e Cajade carton Sin calibre o 3Kg (bandejaATM)
o Plastico retornable +30¢g o 5kg(granel)
e Bandeja ATM o 10kg (granel)
§>I<§ Congelado | Blogue 18-30¢g  3kg (bloque)
+30¢g
Sin calibre
e CADUCIDAD: 7 DIAS FRESCO o 24 MESES CONGELADO
PECHUGA
Temperatura Formato de presentacion* Calibre Peso caja
@® Fresco « Cajade carton 110-200¢g o 3Kg (bandeiaATM)
e Plastico retornable 200-300¢g o 5kg(granel)
e \acio +300¢g o 10kg (granel)
¢ Congelado |« Interfoliado 100-140g * 6kg(IQF)
« |IQF +250¢g e 3kglinterf)
* Bloque Sin calibre * 8- 10kg (Interf)

e CADUCIDAD: 7 DIAS FRESCO e 24 MESES CONGELADO e 10 DIAS VACIO

*Ver pagina formatos



*Ver pagina formatos
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PRODUCIDO en ESPARA
FILETES DE PECHUGA
Temperatura Formato de presentacion* Calibre Peso caja
@® Fresco « Cajade carton 80-120g o 1,5 kg fndepan
e Plastico retornable 120-180¢g e 5kg(granel)
+180¢g » 10kg(granel)
#:Eﬁ Congelado | e Interfoliado 60-80g o 3kg (Interf)
* |QF 80-100¢ * 6kg(QF)
100-130¢g
Sin calibre

e CADUCIDAD: 7 DIAS FRESCO e 24 MESES CONGELADO



. FORMATOS @ Foodservice
FRESCO

GRANEL

VACIO

BANDEJA ATM
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ULTRACONGELADO

IQF

INTERFOLIADO

BLOQUE




@ Foodservice

CONTROL INTEGRAL DE LA CADENA DE VALOR
SEGURIDAD ALIMENTARIA

Certificacion
SAE.
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OFICINAS CENTRALES EN LEON PLANTA INDUSTRIAL AVICOLA (ONZONILLA)

|

PLANTA INCUBADORA GRANJAS DE CRIANZA

50 VEHICULOS DE REPARTO EL SILO: GRAN CAPACIDAD Y AVANZADA TECNOLOGIA
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OFICINAS CENTRALES: LEON - T. 987 250 000 - E. oblanca@oblanca.es

DELEGACIONES COMERCIALES: PONFERRADA ORENSE ZAMORA ASTURIAS
VALLADOLID BURGOS SALAMANCA MADRID

ATENCION AL CLIENTE T.902 24 34 34
www.oblanca.es
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