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PRODUCTOS by OTORGEL

Meloso o
Es‘aatcii.ﬁa aholo
confitado

iDescubre
nuestras
recetas mas
destacadas para
los productos

i ola dc .,.ESZTZ‘;'Z'Z‘Z';’S,T_i
Bste mes! CAJA: 18 Uds.

Explora las [
mejores ideas \
para cada plato \
al escanear

el codigo QR

{
'I
RECOMENDACIONES DE USO: /

Descongelar preferentemente entre 4 °Cy 7 °C (frigorifico/camara de frio positivo). O

ju nto a lOS Durante 12-24 horas segiin grosor del producto hasta que esté completamente descongelado.
Precalentamiento: Bano Maria durante 10/15 minutos a una temperatura de 85 °C
productos . - . .
0 en microondas a maxima potencia durante 3/5 minutos con bolsa.
d eStacad 0OSH @E Coccion: Retirar el envoltorio e introducir el contenido de la bolsa en el horno y dorar reduciendo
su salsa durante aproximadamente 10 minutos a 200 °C o combinaciones equivalentes.
Una vez descongelado no se debe volver a congelar. DE

RECOMENDACIONES DE USO:

Descongelar preferentemente entre
4°Cy7°C (frigorifico/camara de frio
positivo). Durante 12-24 horas segin
grosor del producto hasta que esté
completamente descongelado.

Precalentamiento: Bano Maria
durante 10/15 minutos a una
temperatura de 85 °C

0 en microondas a maxima potencia
durante 3/5 minutos con bolsa.

Coccion: Retirar el envoltorio e
introducir el contenido de la bolsa
en el horno y dorar reduciendo su
salsa durante aproximadamente

10 minutos a 200 °C o combinaciones
equivalentes. Una vez descongelado
no se debe volver a congelar.

I ESPECIFICACIONES
I PIEZA: 250 g aprox. BOLSA: 12 Uds. CAJA: 8 bolsas.
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DESCRIPCION: Carritlad&
e de Cerdo al
propio jugo. ° VL\'\O TLV\EO
TOPGEL

‘ Descongelar en refrigeracion -
y calentar completamente en - ' PREMIUM

sartén o plancha.

I ESPECIFICACIONES

BOLSA: 1 Kg.
CAJA: 5 bolsas.

ESPECIFICACIONES I

PIEZA: 375 g aprox. CAJA: 8 Uds. dé CE‘.T‘dO
(confitado)

305¢

/unidad

DESCRIPCION:

Codillo confitado con un
preparado de especias.

6 Precalentar al bano Maria durante

10-15 minutos a una temperatura de 85 °C

0 en microondas a maxima potencia
durante 3-5 minutos con bolsa.

Introducir el contenido de la bolsa
en el horno y dorar durante
10 minutos aproximadamente.

115

/Kg

DESCRIPCION:

Pieza noble obtenida del despiece de la
canal de cerdo confitada con un preparado
de especias.

Precalentar al bafno Maria
durante 10-15 minutos a
una temperatura de 85 °C

0 en microondas a maxima
@E potencia durante 3-5 minutos

con bolsa.

ESPECIFICACIONES I

PIEZA: 400 g aprox. I
CAJA: 9-10 Uds.

Introducir el contenido de la
bolsa en el horno y dorar durante
\ 10 minutos aproximadamente.




/ Cal ammar A

Patagonico (iwpic) “ PRECIOA

CONSULTAR

0O

a . ._ -+ ESPECIFICACIONES I
&' ESPECIE: Loligo gahi.
g ' ZONA DE PESCA: FAO 41
—_— BANDEJA: 1 Kg.
CAJA: 4 bandejas.

ESPECIFICACIONES I
ESPECIE: Dosidicus gigas. |

CalaMar‘

Pa+a96ﬂico °  PRECIOA

ZONA DE PESCA: FAO 87.
BOLSA: 1 Kg. CAJA: 4 bolsas.

o ¢
Y B
‘b Poton fires

000

fsveic) CONSULTAR

ESPECIFICACIONES I

Gamba 'pel ac‘a Q @ cusre 10/30 causre 30/50

CALIBRE50I7° CALIBRE7°I100

I ESPECIFICACIONES

PQCT'C\‘CO ESPECIE: Loligo gahi. I

ORIGEN: FAO 41. CAJA: 5,42 Kg.

ORIGEN: China. BOLSA: 1 Kg. CAJA: 5 bolsas.

I ESPECIE: Solanocera melantho. Pesca extractiva.

J




Puntilla \

\/ie‘lLﬂaM

930

/bolsa

ESPECIFICACIONES I

ORIGEN: Vietnam.

ESPECIE: Loligo spp. |
BOLSA: 1 Kg. CAJA: 6 bolsas.

Aton lomo

Mec:J 10 vacio

1178«

/Kg

ESPECIFICACIONES I
PIEZA: 3 Kg aprox. I

\ CAJA: 2 piezas.

Filetes de Merluza Solomillo de Aton

Namibia (con picl)

IN
CALIBRE lI'IG CIP eﬁsp As
N)
EsPECIFiCACIONEs | Q < @
ESPECIE: Merluccius capensis. | ' €

ORIGEN: Namibia. £

DESCRIPCION:
CAIA: 5 Ke. / Kg Sin piel.

ESPECIFICACIONES I

ESPECIE: Thunnus spp. Pesca extractiva. I
PIEZA: 100-200 g. CAJA: 3 Kg.



Bur-éer- Meot \
Cerdo Ibérico

DESCRIPCION:

Carne de magro ibérico
con un 95% de carne
de cerdo ibérico.

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 150 g.
UNIDADES: 30.
CAJA: 4,5 Kg.

BUFéef‘ MecﬂL

\/acUﬂO

DESCRIPCION:
Carne de vacuno 68%.

5808530

/Kg /Kg
ESPECIFICACIONES I I ESPECIFICACIONES
PIEZA: 80 g. I PIEZA: 105 g.
CAJA: 56 Uds. CAJA: 45 Uds.

Picada Buréer
Mea‘lL M I'X'Fa

DESCRIPCION:

Carne de cerdo (30%),
carne de vacuno (30%).

ESPECIFICACIONES I

BOLSA: 1 Kg. I
CAJA: 5 bolsas.




[ Secreto de Cordo

ESPECIFICACIONES I

BOLSA: 2,5 Kg aprox. I
CAJA: 2 bolsas.

DESCRIPCION:
Parte entre la paletilla y la panceta.

Pollo necionel

I ESPECIFICACIONES

I BOLSA: 2,5 Kg aprox.
CAJA: 2 bolsas.

(en“ero Y l[mlpio)

cauere 0,911 Kg

240

/Kg

C-OS"H”«S a la Miel

I ESPECIFICACIONES

I PIEZA: 500 g aprox. / Kg
CAJA: 12 Uds.

Pecbyga de Pollo
(—C[le“‘e ?lanc(—\a)

ESPECIFICACIONES I
BOLSA: 1 Kg. CAJA: 6 bolsas I

DESCRIPCION: DESCRIPCION:

Tira de costillar de Filetes de Pechuga de
MODO DE EMPLEO: cerdo condimentada MODO DE EMPLEO: pollo, condimentados

con salsa de miel. y cocidos a la plancha.
Una vez descongelado, sacar del envase: Una vez descongelado:

Calentar en horno Realizar unos agujeros en la bolsa Calentar en una Realizar unos agujeros en la bolsa
DE durante 10 min. @ e introducirla en el microondas sartén al gusto. @ e introducirla en el microondas

a200 °C. durante 4 min. a 600 w. durante 1 min. a 600 w.




FTnéer‘ de Pollo estilo /<en+uc/<7

ESPECIFICACIONES I
BOLSA: 1 Kg. CAJA: 5 bolsas. I

) 170°C  200°C
DESCRIPCION: 3-4min. 1315 min.

Tiras de pechuga de pollo natural, rebozadas con
un crujiente empanado al tipico estilo Kentucky.

@ 0 ESPECIFICACIONES ||
Q PIEZA: 200 g aprox. CAJA: 20 Uds. I

DESCRIPCION:

Patata a la mitad
rellena de bolonesa
y cubierta por
bechamel gratinado.

\_
An;ulis

ESPECIFICACIONES | b .
andeja
BANDEJA: 200 g. I / J

CAJA: a consultar.

Rebas con ero
(a‘ es‘/’[lo Ja Cc\/l'\"agr‘fc\)

TOPGEL

PREMIUM

| ESPECIFICACIONES

I ESPECIE: Notodarus sloanii.
BOLSA: 1 Kg. CAJA: 4 bolsas.

Q000
s

DESCRIPCION:

Pota neozelandesa con
un fino enharinado
segiin receta original

© de Cantabria.

fl sin descongelar 5
(180-190 °C) 2 min. .
j

Estilo tradicional con aceite
de oliva, ajo y guindilla.
También en ensaladas y revueltos.

_. 00
| 00
MODO DE EMPLEO: 2
\4
1\




( DESCRIPCION:

Arroz 40%, maiz 14%, fiambre de e 7-9 min.
magro 10%, gamba pelada 10%,

champiion de cultivo 10%,

guisante 8% y pimiento rojo 8%.

Ar-r'oz

Cinco Delicias

ESPECIFICACIONES I

BOLSA: 2,5 Kg. CAJA: 2 bolsas. I

Empa'\acla cOcic'a

de Aton

10./5¢

/unidad

DESCRIPCION:

Auténtica
empanada gallega
de atiin 30%
cocida.

ESPECIFICACIONES I 0

PIEZA: Plancha de 1,5 Kg. I Descongelar

\ CAJA: 1 Ud. 4 horas

TBF‘H”& c'e Pa+a+a$ \
con Cebo”«

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 600 g.

CAJA: 12 Uds.
O

220

/unidad

DESCRIPCION:
Tortilla de patata con cebolla.

10-15 min. 58?;':1: 10-12 min.

»

DESCRIPCION: —

Calabacin asado en rodajas 22%, :
cebolla asada 11%, patata asada 37%, 7 min.
pimiento rojo asado 10%, pimiento

amarillo asado 8% y berenjena 12%.

I ESPECIFICACIONES

I BoLsA: 2,5 kg. CAJA: 2 bolsas.

260

Parrillada
c:‘e \/er‘c:‘ur-as
/Ke con Pa‘lLa‘/’aS




4 Tortillite de n )

Camearones , Eamam  23min-

0000
0006

-
-
-
I ESPECIFICACIONES =
PIEZA: 30 g. TP T
BOLSA: 500 g. Lt
CAJA: 4 bolsas. Tipica tortillita de camarones (25%)

al estilo gaditano.

Fr‘i'!Lur‘a cle PeSCaCIO

\/c\ric\ga 1 0 30
IV €
ESPECIFICACIONES / Kg
I CAJA: 2 Kg.

1224
Ay ==
g
DESCRIPCION:

Mezcla de caella adobada enharinada, tiras de poton enharinada,
puntilla sin pluma enharinada y boquerdon enharinado.

DESCRIPCION:

Pizza de masa fina
con 4 quesos:
gouda, cheddar,
emmental y azul.

~aweu] 82
4 ®
H Quesos >
(320 g aprox.) @ 0

DESCRIPCION:

Pizza de masa fina con fiambre
de magro y queso cheddar.

MASA FINA

e —

~ 7min.
sin descongelar

(333 g aprox.)

10



/ Filete de Peclusa PecL.uga Q0D0DOBOO

de Pollo empanado  laminac

(c302)

180 °C 180 °C
3-4min.  3-4min.

et £ -
180°C o8 %
6-7 min. -~ ~

DESCRIPCION: DESCRIPCION:

. L ESPECIFICACIONES I ESPECIFICACIONES | i

Filetes de pechuga de pollo limpios 100% pechuga de pollo asada. Ideal
de huesos, macerados en adobo y PIEZA: 120 g. BOLSA: 1 Kg. I BOLSA: 1 Kg. I para ensaladas, montaditos, pizzas,
empanados. CAJA: 3 bolsas. CAJA: 4 bolsas. tapas, sandwich, bocadillos.

Pol l o) BUPéeP
Comﬂ a/<e$

ESPECIFICACIONES |
PIEZA: 100 g. BOLSA: 1 Kg. CAJA: 5 bolsas. I

©000

90€ Lc\ér‘iMi'lLaS de Pollo

/ Kg | especiFicaciones

I PIEZA: 17 g.
BOLSA: 1 Kg. CAJA: 5 bolsas.
5 180 °C 180 °C in. MODO DE EMPLEO: 15
DESCRIPCION: 5-6 min. 3-4 min. . . —
e Freir sin descongelar en aceite abundante -
Burger de pollo preformado con un crujiente rebozado de cornflakes. a unos 180 °C hasta que esté completamente cocinado.

LaSaﬁa ée Car'ne (ér‘a‘lLi'\ac:la) @ @ O Q 0 9

I ESPECIFICACIONES
| BANDEJA: 300 g. CAJA: 15 bandejas.

DESCRIPCION:
Capas alternas de pastay / band Sife!

carne de cerdo 16% recubierto
con una cremosa bechamel.

MODO DE EMPLEQ: No es necesario descongelar.

Colocar en un Precalentar hasta llegar
@E recipiente apto DE a 200 °C. Colocar en la

para microondas bandeja a media altura con
y calentar a maxima potencia  papel vegetal. Calentar (50-55 min).

K(SOO W) durante 9-10 min. Para gratinar cambiar a grill a 200 °C. j

1




ESPECIFICACIONES I

PIEZA: 20 g. BANDEJA: 10 Uds. I
CAJA: 15 bandejas.

67oz.as c'e Lanéosﬁnos

445

/bandeja

TOPGEL

PREMIUM

MODO DE EMPLEQ:

© ©0C

Ala plancha Al microondas Al vapor
con un poco con un poco a100 oC
de aceite de agua 6-8 min.
hasta quedar a700 w

doradas por 5-6 min.

ambos lados.

DESCRIPCION:

Masa rellena de langostino 29% con calamar 3%,

setas y verduras. j

SakhLOS c'e

16’95 € Lanéosﬁnos

/Kg

| espECiFicAciONES @

I PIEZA: 20 g. ESTUCHE: 1 Kg.
CAJA: 4 estuches.

Anillas
( enLar{/me )

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 10-50 g.
BOLSA: 1 Kg.
CAJA: 2 bolsas.

MODO DE EMPLEO:
Freir sin descongelar 180 °Centre

vn abundante aceite. 2y2'/> min.

DESCRIPCION:

Porciones de manto de poton 180 °C
con rebozado andaluz. 3min. j

N \
<t =
- ||

Sin descongelar a
180 °C de 2-3 min.

DESCRIPCION:

Saquito con
elinterior de
langostino,
vegetales y
especias.

PO'{'é’\ ( reL-oz.aJo)

ESPECIFICACIONES I

PIEZA: 8-12 g. BOLSA: 1 Kg. I
CAJA: 4 bolsas.

12




Fa90+ Es’Qar-ragos

con Bacon

DESCRIPCION:

Esparragos trigueros envueltos en
bacon cocido y ahumado.
Descongelar en frigorifico 120 min.

a
"

s l=lsl- 6@\
000000

y cocinar:
128
= @") (.-
I ESPECIFICACIONES
I 200°C 180 °C 180 °C
PIEZA: 30 g aprox. CAJA: 66 Uds. aprox. 1y '/, min. 5-6 min.  8-10 min.

Coliflor
(boced) WP

DESCRIPCION:

Floretes de coliflor 40%
rebozada y prefrita.

S00

0000

1245

“I

'T;m'pur-a
/Kg de Verduras

=

DESCRIPCION: 2-3 min.

Calabacin, pimiento verde, pimiento rojoy cebolla cortados
en tiras, rebozados en una fina tempura y prefritas.

Cr-e'pes c'e Jamén

7 @UQSO E MMe'ﬂLcJ

4-5 min. @ 2 min.
DESCRIPCION: ESPECIFICACIONES |
Crepe salado relleno de una crema de queso con @ “§ 2min. A 2 min. PIEZA: 130 g. I
CAJA: 12 Uds.

Ktiras de jamon y paleta cocidos.

MODO DE EMPLEO: g 3a4min. i
Freir a 180 °C en abundante aceite. e 2> o
- \ ESPECIFICACIONES |
ESPECIFICACIONES | o — BOLSA: 1 K, I
BOLSA: 1 Kg. CAJA: 5 bolsas. I CAJA: 4 bandejas.

J

13




/unidad

ESPECIFICACIONES I

PESO: 1,5 Kg.

DESCRIPCION:
Delicioso y jugoso bizcocho.

Descongelar en frio
positivo (0 °C/4 °C)
durante al menos 3 h.

ESPECIFICACIONESI SU(“HCIO ae eros+ef‘fa

UNIDAD: 15-30 g aprox. {
BANDEJ& 1500 € con (O veariedades

DESCRIPCION:

Te llevamos a la mesa esta
excelente combinacion

de pequenos pastelitos
individuales con gran
variedad de sabores.

Descongelar
4 horas en nevera.

J

DESCRIPCION:
Con una original forma, Descongelar
2 horas en nevera.

combinamos el sabor
extraordinario del queso

de Idiazabal, con el toque dulce de
membrillo, consiguiendo un postre
de alta reposteria.

TOPGEL

PREMIUM

0000
000

Ca'\U‘!Li”O 'clia?_abal

v Membr‘i llo

1910«

/estuche

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 53 g.
ESTUCHE: 16 Uds.
CAJA: 6 estuches.

J

14



P’ ancL'a pr‘ecOf'ﬁLacla

|
de Brownie v Nueces

0006

MOUSSG c’e

Naran "a

-

g

-

‘a—."‘-#

LA

DESCRIPCION:

Postre muy refrescante, basado en nata fresca y
crema hecha con zumo de naranja natural recién
exprimido. Combinado con base de chocolate, hacen
una fusion fresca y muy suave al paladar.

DESCRIPCION:

Suave mousse con sabor
y trozos de black cookie,
base de deliciosa galleta
de chocolate y coronado
con una galleta.

MOUSSG

Iac/< Cookie
\8 o0

90.

2390 ¢ biteY:!
/unidad

ESPECIFICACIONES |

Precortada en 30 Uds.
PIEZA: 60 g aprox.

CAJA: 1 Ud.
DESCRIPCION:
Auténtico pastel brownie
americano, compuesto de pasta
de cacao en polvo, huevos, 4 horas
azlcary nueces de pecan. en nevera

DESCRIPCION:

Mousse de doble
textura, con una base
de crema de chocolate
al 70%, acompanado
de una cobertura de
chocolate puro 100%.

MOUSSQ

cle C-L.OCOI a‘lLe

O

MOUSSe cle

Descongelar 8 h - oy
en nevera. / rammisv
ESPECIFICACIONES
PIEZA: 95 g.
CAJA: 12 Uds.
DESCRIPCION:

Mezcla de sabores y
texturas, hechas con
nata 100%, yema
tostada y un suave
bizcocho banado en
licor. Espolvoreada
con auténtico cacao
en polvo.

J

15



TOPGEL &

recormieNec

TOPFRESH

SOLUTION

o, S
“0p o
Ucro perr©!

SaIcL\icLas
Pienic

Pa‘{’a‘TLa | Br‘ava

205¢

/Kg

Mini salchicha sin piel y | ESPECIFICACIONES
envasada al vacio. BOTE 1 k.
CAJA: 2 botes.

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 15 g.
BOLSA: 1 Kg aprox.

CAJA: 5 bolsas. Salsa elaborada a

base de aceite de
girasol y ajo.

Qlueso Brie Nate montar

12 20 I ESPECIFICACIONES
] € l PIEZA: 3 Kg aprox.

- -"'

ESPECIFICACIONES I

BOLSA: 2 Kg. CAJA: 4 bolsas.

I ESPECIFICACIONES

I BOTE 1 litro. CAJA: 6 Uds.

Queso de pasta blanca y corteza enmohecida
comestible, ideal para dar un toque diferente
a tus platos, salsas, tostas, etc. Con un minimo de un 35,1% de materia grasa.

Deleéacn'ones a Sv JJSFosicién

Central Avila Ciudad Real Guipizcoa Leon Navarra Teruel
913 431 110 925 821500 926 321 254 943 611 764 902 243 434 948 188 511 978 606 335
Badajoz Cordoba Huelva Lugo Orense Toledo
925 821500 957 421713 959 317 900 982 263 715 902 243 434 925 821500
Albacete Barcelona Cuenca Huesca Madrid Palencia Valencia
967 246 33 938 495 572 969 331 324 976 470 287 915 075 552 902 243 434 961 340 715
Alicante Burgos Girona Ibiza Malaga Salamanca Valladolid
965 492 162 902 243 434 038 495 572 971 310 812 952 231153 902 243 434 902 243 434
A{meria Caceres Granada Jaén Mallorca Sevilla Zamora
968 467 514 925 821500 958 570 100 902 353 555 971 206 761 902 353 555 902 243 434
Aranda de Duero Cadiz Guadalajara La Rioja Murcia Soria Zaragoza
975 226 456 956 404 012 915 075 552 941 256 390 968 467 514 975 226 456 976 470 28
Asturias
902 243 434 Pcra cual7uier Juéc\ ) C—O/ISV“FC\ elja la Jeleéac{é/i AMES cercana a UJ

SIGNIFICADOS MODOS DE EMPLEO

SO0 0060060 O

HORNO MICROONDAS GRILL SARTEN FREIDORA AIRFRYER COCER VAPORERA BANO MARIA GOFRERA DESCONGELAR

SIGNIFICADOS ALERGENICOS

Todos nuestros productos cuentan con informacion alergénica especifica para su tranquilidad y la de sus clientes.

O 0 O O 0 0O © 0 © 0 O 0 6

Sésamo Cacahuetes Altramuces Huevo Mostaza Gluten Frutos de Sulfito Pescado Crustaceos Lacteos Moluscos Apio Soja
= cascara

Sugerencia de presentacion. Precios sin I.V.A,, validos del 01-04-2024 al 30-04-2024, salvo error tipografico o fin de existencias.




